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Wissenwertes Speisen Getranke
uber Regensburg ab Seite 4 ab Seite 6
auf Seite 2 & 3

Ein@ Willkommen

Ein gemitliches Miteinander bei Speis & Trank,
winschen Fam. Riemhofer & Team

Wolfgang Riemhofer

Baujahr 1970, aus der Brauerei Riemhofer stammend, lernte er Hotelfachmann im
PaMax, danach Koch im Avia Hotel, Wanderjahre in der Schweiz, Japan, Thailand.
Studierte Hotelbetriebswirtschaft in Heidelberg, danach Kiichenchef in Dresden
& schliefllich 20 Jahre als Wirt am Domplatz, jetzt mit viel Freude, Einsatz & Gast-
freundschaft im Alten Schlachthof.

Juliette Riemhofer
Baujahr: viel jiinger als er
Geboren in der Elbperle
Dresden, gelernte Hotel-
fachfrau, staatlich gepriifte
Ausbilderin in Gastronomieberufen &
20 Jahre die Mutti & gute Seele im Heu-
port am Domplatz, jetzt die Wirtin & der
Wohlfiihlfaktor im Alten Schlachthof.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Wissenswertes

Steinerne Briicke

Mittelalter-High-Tech, Made in Regensburg

Neben dem Regensburger Dom ist sie
das bedeutendste Wahrzeichen der
Stadt und war sicherlich ein Grund
fir die Aufnahme Regensburgs in die
UNESCO-Welterbeliste. Die Steinerne
Briicke, die den altbayerischen Stadt-
teil Stadtamhof mit der Regensburger
Altstadt verbindet, galt im Mittelalter
als ein echtes Weltwunder. Sie wurde
innerhalb von nur 11 Jahren erbaut,
vermutlich von 1135 - 1146. Der rege
Handelsverkehr des im Mittelalter be-
deutenden Wirtschaftszentrums Re-
gensburg erforderte den dauerhaften
Flussiibergang. So entschlossen sich
Rat und Biirgerschaft zur Errichtung
des Bauwerks. Nahezu 800 Jahre lang,
bis 1935, blieb sie die einzige Briicke,
die in Regensburg und im weiten Um-
kreis als zuverldssiger Donauiiber-
gang diente.

In steinernen Rundbdgen iiberspannt
das beeindruckende Bauwerk auf ca.
300 Meter den Fluss. Die Briicke selbst
steht auf sechzehn Fundamentfiif3en,
auf denen die Tonnengewdlbe des ei-
gentlichen Briickenbauwerks ruhen.
Als Eingang zur Stadt war die Briicke
urspriinglich von drei Tlirmen bewacht.
Heute steht nur noch der Briickturm,
der einen hervorragenden Aussichts-
punkt tiber die Stadt darstellt.

Das Wunder mittelalterlicher Ingen-
ieurskunst, das zum Vorbild der be-
rihmten Prager Karlsbriicke wurde, ist
mittlerweile fiir den Verkehr gesperrt.

Das ,Bruckmandl” ist ein am hochsten
Punkt der Steinernen Briicke sitzendes
Mannchen, das auf der westlichen Stein-
briistung nach Siiden ausgerichtet ist.

Das 11 Meter liber dem Donaustrudel
thronende Briickenmdnnchen wurde
am 23. April 1854 aufgestellt. Es ist je-
doch schon der zweite Nachfolger des
urspriinglichen Mannchens, welches
1579 zerstort worden war. Seine Bedeu-
tung ist bis heute nicht sicher geklart.
Die einen verstehen es als sogenann-
ten Slidweiser, der nach Siiden schaut
und sich die Hand vor Sonne schiitzend
an die Stirn legt. Die anderen glauben
der stadtbekannten Sage, es stelle den
Baumeister der Steinernen Briicke dar.
Dieser hatte mit Hilfe des Teufels eine
Wette gegen den Dombaumeister ge-
wonnen, in der es darum ging, das jewei-
lige Bauwerk schneller fertig zu stellen.
Das Bruckmandl verkérpert laut der
Sage den besorgt nach dem Baufort-
schritt des Domes schauenden Briicken-
baumeister. Wahrend der Bauarbeiten
an der Steinernen Briicke fand man bis
2017 an der Stelle des Briickenmann-
chens jedoch nur einen Platzhalter. Das
echte Bruckmandl wurde saniert und
am 5. Juni 2018 wieder aufgestellt. Auch
der rechte Arm, den es 2012 vermutlich
durch Vandalismus verloren hatte, wur-
de ersetzt.

Quelle:

www.tourismus.regensburg.de
(Steinerne Briicke)

Bauer, Karl: Regensburg. Aus Kunst-, Kultur- und
Sittengeschichte. Regensburg 1988, S. 436-8
(Bruckmandl)
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UNESCO-Welterbe Altstadt Regensburg
mit Stadtamhof und Donaulimes

Regensburg darf sich tiber einen zweiten Welterbetitel freuen.

Das Welterbekomitee bestitigte in der
entscheidenden Sitzung den Antrag zur
Erweiterung der UNESCO-Welterbe-
statte ,Grenzen des romischen Reichs”
um den romischen Donaulimes.

Unter der Federfiihrung der Republik
Osterreich wurde der Antrag zur Er-
weiterung der UNESCO-Welterbestatte
,Grenzen des romischen Reichs“ um
den romischen Donaulimes vorbereitet.
Verschiedene Limes-Stédtten in Bayern,
darunter auch Regensburg, beteiligten
sich an der Bewerbung.

Die Beantragung des ,Donaulimes”
gilt als logische Fortsetzung der Be-
miithungen, die bereits vor 15 Jahren
begannen: ,Damals wurde der Ober-
germanisch-Raetische Limes, also die
romische Landgrenze zwischen dem
Rhein und der Donau bei Eining, in die
Liste des UNESCO-Welterbes einge-
tragen. Schon 2005 war der Oberger-
manisch-Raetische Limes nicht als na-
tionales Denkmal nominiert, sondern
als Teil einer seriellen transnationalen
Welterbestatte ,Frontiers of the Roman
Empire’ (Grenzen des romischen Rei-
ches)”, flihrt Oberblirgermeisterin Ger-
trud Maltz-Schwarzfischer aus.

Die eigentliche Grenze (Limes) war zur
Romerzeit, also bis ins 5. Jahrhundert,
natiirlich die Donau selbst. Die aktuelle
Eintragung als Welterbe gilt speziellen
Stétten, die am Donaulimes liegen und
aus der romischen Epoche erhalten sind.

Diese Denkmaler sind teilweise unter
der Erde, andere sind sichtbar. Es han-
delt sich um militdrische Niederlassun-
gen und zivile Siedlungen. Sie reichen
von Deutschland/Bayern iiber Oster-
reich bis in die Slowakei. Fiir eine spéte-
re Fortsetzung der Antragstellung sind
auch Denkmadler in Ungarn, Kroatien,
Serbien, Bulgarien und Rumdnien bis
ans Schwarze Meer vorgesehen.

Oberbiirgermeisterin Gertrud
Maltz-Schwarzfischer freut sich sehr
iiber den zweiten Welterbetitel und er-
lautert, was genau als Welterbe einge-
tragen wird: ,Was Regensburg betrifft,
so sind als UNESCO-Welterbestatten
des Nassen Limes nun drei Bereiche
eingetragen: Fiir das Legionslager wur-
den die Befestigungsmauern mit Porta
Praetoria und die Befunde unter dem
Niedermiinster eingetragen. Weitere

Teilflachen (component parts) sind in
der Zivilsiedlung (canabae) um das Velo-
drom und die Konigliche Villa gelistet,
aufierdem eine kleine Flache im Grofien
Graberfeld an der Kumpfmiihler Briicke.
Fiir das Kastell Grof3priifening stehen
die weitlaufigen Bodendenkmaler im
Ackerland gegeniiber der Naabmiindung,
und fir das Kastell Kumpfmiihl werden
im weitgehend unbebauten Bereich die
Bodendenkmadler von Befestigung und
Zivilsiedlung gelistet. Auferdem wur-
de eine Pufferzone ausgewiesen, die in
etwa der mittelalterlichen Altstadt ent-
spricht.”

Sie dankt allen, die sich fiir den weiteren
Welterbetitel eingesetzt haben.

,In den drei neu gelisteten Welterbefla-
chen sollen die dortigen archdologischen
Befunde auf Dauer fiir die nachfolgenden
Generationen erhalten werden. Eingrif-
fe in die Denkmalsubstanz sollen nach
Moglichkeit vermieden oder auf das al-
lernotigste Maf$ beschrankt werden®, so
Kulturreferent Wolfgang Dersch.

Die Renovierung der Hotelzimmer ist abgeschlossen! Damit sich unsere Gaste noch
wohler bei uns fiihlen, haben wir den Zimmern einen neuen Anstrich verpasst.

UNSERE
ZIMMERPREISE

Doppelzimmer
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Fiir das Management der Welterbestat-
te und fiir die verpflichtende Vermitt-
lungsarbeit wird zusédtzlich zu ihren
bisherigen Aufgaben die Abteilung Wel-
terbekoordination im Amt fiir Archiv
und Denkmalpflege zusténdig sein.

Ubrigens: Der neue Welterbestatus hat
nach geltendem Denkmalschutzgesetz
in Bayern keine zusatzlichen rechtlichen
Folgen. Es handelt sich durchwegs um
bereits geschiitzte Bodendenkmaler. Der
Status als Welterbe tragt durch den ide-
ellen Wert und die verstarkte 6ffentliche
Aufmerksamkeit zum Schutz der Denk-
maler bei.

Quelle: https://tourismus.regensburg.de/regens-
burg-erleben/ willkommen/unesco-welterbe/
unesco-welterbe-donaulimes.html

© Stadt Regensburg, Regensburg Tourismus GmbH



Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30-14.00 & 17.30 - 21.30 Uhr

KNACKIG FRISCHE SALATE

Kleiner gemischter Salat. ...
mit Hausdressing 3516

. €4,80

Knackige Blattsalate im Hausdressing €9,90
mit Backhendlbrust A¢1N3516

Semmelknédel-Carpaccio.... €950
mit Tomate, Mozzarella & Basﬂlkumpesto ACGLAE,

»Heimweh von Denis“. e € 8,80
scharf eingelegter Schafskase Ollven Gurken

Tomaten, Paprika in feinem griechischen Olivenol "356.16

»Schlachthof-Salat” . .. . € 9,90
knackige Blattsalate aus Regensburg Winzer mit Streifen von gekochtem Schinken,
Emmentalerkése, gekochtem Ei & Croutons #¢G1)7.81516

Regensburger Wurstsalat ... oo €890
mit Essiggurken & Zwiebeln &N3457.816

Schweizer Wurstsalat. e €990
mit Kasestreifen, E551ggurken & Zwiebeln GIN345781116

Altbayrische Kartoffelsuppe. ... €490
mit Majoran & Croutons &N

Kraftige Rindssuppe.. . .€5,80
mit Leberspatzle, Brétstrudel & Gemiise ACGHIS.
Kﬁrbiscremesuppe..@)m....4‘,,...H,,....m,....m,....m,....‘,‘,....",,...",,....‘,.€4.90

mit Kokosmilch, Curry & Orange '

VORWEG & ZWISCHENDURCH

Frische Laugenbrez'm” . .. .. . .. .. ... .....proStick€1,60

Wiirziger Obatzda. .. €970
Bayrische Kasespemalltat m1t Breze AGS

Traditionelles bayrisches Brotzeitbrett . .....................€1290
Schinken, Obazda, Emmentaler, kalter Braten, Pfefferbeifer,

Gurke, Zwiebeln, Schwarzbrot #¢6J15

Bayrischer Antipasti-Teller.. ..€13,90

mit Obatzda, Gerduchertem, Wurstsalat, Bratwurstl m1t Sauerkraut
Mini-Schnitzel mit Kartoffelsalat, kalter Braten, gebackene WeifdwurstA¢GLIN3457811,16

Gerostete Treberbrotscheibe mit Beef Tartar ~cemivs . €13,50
Rote-Beete Carpacchio. @ .£€11,80
Kiirbis-Chili-Ragout, Kernol, Feldsalat gerostete Kerne & Niisse FHkN2316
Hausgemachte Schweinsbratwiirstl (6 Stiick)... €9,90
mit Sauerkraut, Kipferl & Hindelmaier's Hausmachersenf*‘ HLIN3S

Altbayrischer Schweinebraten vom Strohschwein €13,20
in Dunkelbiersauce, hausgem. Krautsalat & Reibeknodel 'N235

Portion Freilandente vom Mulzerhof Schwandorf. ... . ... ... €2150
in Orangensauce, Blaukraut & Reibeknodel A¢G1N-35

Ribeye-Steak vom bay. Rind 4 Wochen abgehangen(250g).......................... € 26,50
Medium vom Grill, Krauterbutter, kleiner Salat & Kartoffelrosti ¢1)7.816

Ragout von Kalbsherz & Kalbsleber. .€13,90
mit Wurzelgemiise, Schwammerl, in Rotwein geschmort dazu Semmelknodel !
»Schwabenpfanne“ . £€15,90

Schweinemedaillons vom Gr111 mlt Kasspatzle Rahmschwammerl & Speckbohnen ACGL)

DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT

»Schlachthof-Burger” . . . €£11,00
Dunkelbier-Bun, Pulled Pork, Tomate Gurke Rostzw1ebel&Speck“c”8

»~Schweizer Burger”
mit 100% Rind, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauchmajonaise & Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Ementaler A¢G1)8

Wir verarbeiten nur Fleisch
aus unserer direkten Region!
Dafiir garantieren unsere
Metzger Artur Gierstorfer &
Josef Brunner.

SCHNITZELVARIATIONEN

Hithnchenschnitzel , Florentiner Art“ ‘ €990
gefiillt mit Kirschtomate & Mozzarella, paniert & gebacken serviert auf Rahmspmat ACGH

Schnitzel ,Wiener Art“ aus dem Schweineriicken. ...
mit hausgemachtem Wildpreiselbeeren #¢¢H

.€9,50

,2Miinchner Schnitzel” aus dem Schweineriicken_. . . €12,90
mit siiffem Senf & Meerrettich bestrichen, in der Brezenpanade & Wlldprelselbeeren ACGH

,Cordon Bleu“ aus dem Schweinerticken ... ... €13,90
gefiillt mit Kase & Schinken, serviert mit Wildpreiselbeeren #¢¢H

Vegan-Sellerie-Schnitzel in Pankomehl gebacken A""‘,,@ e 9,00

BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wihlen

POMMES FRITES MIT KETCHUP 1. e 6 3,90
SUSSKARTOFFEL-POMMES MIT KETCHUP 16.. s 6 3,90
HAUSGEMACHTE SPATZLE *¢ . ..€3,80
DEFTIGE BRATKARTOFFELN e 6 3,80
HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT”‘E e 6 3,80
PORTION KETCHUP 6 i € 0,30
PORTION MAYONNAISE €040

BAYRISCHE PASTA-SPEZIALITATEN

Allgéduer Késspatzle ... S,
mit wiirzigem Bergkase & Réstzwiebeln AC6

Abgschmelzte Kalbfleisch-Maultaschen..... ...

mit Speck-Zwiebelsauce & hausgemachtem Kartoffelsalat AC!)3:4816

.. €12,50

.€1390

AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf

Karpfenfilet gebacken . ..€12,80

mit Kartoffel-Gurkensalat & hausgemachter Sauce-Tartar ACDINILE

Zanderfiletvom Grill €16,90
auf Kiirbis-Graupen-Risotto & Parmesan-Spinat®>6!

FLEISCHLOS LECKER

Hausgemachte Spinatknédel mit Gorgonzolasauce®¢V €990

Kiirbis-Graupen-Risotto.

..€12,50
mit gegrillter Strauchtomate & gebackenem Schafskase" 9

DER SUSSE ABSCHLUSS

»Bieramisu“, et 0,60

Hausgemachtes Tlramlsu m1t Kneltmger Dunkel verfemert ACGH

Hausgemachte BayrischCreme . ... ... €490

mit Himbeermark ¢¢

Kaiserschmarrngebacken .. .. ... €750

mit Rosinen & Vanillerahmeis “¢

Warmer selbstgemachter Apfelstrudel....... €690

mit Vanillerahmeis & Schlagsahne ACEGHLN6S

Gebackene Waffeln mit Puderzucker*c¢ . . .. ... €450
mit Vanilleeis ¢ ...£6,00
mit Schokosauce *¢¢ ... €550
mit Allem 466 € 6,50

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Kleiner gemischter Salat

Brotyeitharvte

Brotzeiten von 14.00 - 18.00 Uhr

€490

mit Hausdressing V3516

Knackige Blattsalate im Hausdressing

€990

mit Backhendlbrust A¢13516

Altbayrische Kartoffelsuppe

€4,90

mit Majoran & Croutons ~GN

pro Stiick € 1,60

Frische Laugenbrez'n*

Regensburger Wurstsalat

€890

mit Essiggurken & Zwiebeln &/N3457816

Schweizer Wurstsalat

€990

mit Kasestreifen, Essiggurken & Zwiebeln &N.345781116

Wiirziger Obatzda

€9,70

Bayrische Kédsespezialitat mit Breze #¢8

Hausgemachte Schweinsbratwiirstl (6 Stiick)

€990

mit Sauerkraut, Treberkipferl & Hindelmaier's Hausmachersenf 23715

Traditionelles bayrisches Brotzeitbrett

€12,90

Schinken, Obazda, Emmentaler, kalter Braten, Pfefferbeifier,
Gurke, Zwiebeln, Schwarzbrot A¢6)15

TAGESESSEN

von 11.30 - 14.00 Uhr

20)

— Kinderkarte

Pommes & KetChUP.
SPALZIE & SOME ..o

KNOA@L & SOMBE. o
Kinderschnitzel vom SChWeIN i

mit Pommes & Ketchup

Suppe

Hauptspeise

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

fir nur

15.
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Getranke

SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE HEISSGETRANKE
Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)* 0,51 Kaffee Crema ¢° €290
Radler Kneitinger Edel Pils mit Zitronenlimonade %3, 0,51 Espresso 9 €280
Schneider Weifde * 0,51 ‘ '
Russn-Halbe* 051 Espresso doppelt® €4,60
Schneider Weifie leicht* 0,51 Espresso Macchiato ¢, €2,90
Schneider Weif3e alkoholfrei* 0,51 Cappucchino © €£3,80
. Latte Macchiato ¢ €4,20
ALKOHOLFREIE GETRANKE Heife Schokolade ¢ €3.80
Tafelwasser 0,501 €3,50 Tee €320
Labertaler naturell 0,251 €2,60 (Darjeeling?, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)
0751 €590 Winzerglithwein vom Weingut Hemer. €3,50
Labertaler classic 0,251 €2,60
0,751 €5,90
_ LONG DRINKS
Africola'? 0,331 €3,80
Aperol Sprizz 021 €750
Bluna 1311617 0,331 €3,80
. . Campari Orange* 0,21 €750
Zitronenlimonade 0,501 €390
i Gin Tonic 0,21 €750
Cola Mix 0,501 €390
Havanna Cola **°, 0,21 €750
Schweppes Tonic Water 0,251 €3,50 .
Schweppes Ginger Ale! 0,251 €3,50 BITTER & KRAUTER
Schweppes BitterLemon 0,251 €3,50 Ramazotti 4cl €450
Averna 4cl €4,50
NAGLER SAFTE AUS REGENSBURG Jagermeister 4cl €4,50
Orangensaft. 0,21 €3,20 Kneitinger Krauter 4cl €450
Apfelsaft 0,21 €3,20
Traubensaft 0,21 €3,20
Johannisbeernektar 0,21 €3,20
. BIERPREISE LAUT AUSHANG IM WIRTSHAUS
Maracujanektar 0,21 €3,20
Alle Safte & Nektare auch als Schorlen 041 €390
' Lacha huift am besten |
Konfuzius sagt: Ein Diisseldorfer, ein Kélner und ein Regens- ,Herr Ober, i mechad gern des, wos der Herr
,Wer viel trinkt, stirbt zwar friiher, burger sitzen im Wirtshaus. Der Diisseldorfer ~ do drtibn isst!"
hat dafiir aber auch im Leben doppelt so  bestellt sich ein Altbier, der Kélner bestellt sich 1 glaub ned, dass as hergibt!”
viel gesehen.” ein Kélsch und der Regensburger bestellt sich
eine Cola. ,Ein Bier bitte."
Geld allein macht nicht gliicklich. »Alkoholfrei?”

Die anderen beiden schauen ihn bléd an und
fragen warum er sich denn nun eine Cola
bestellt hat.

,Nein. Lactosefrei.”
,Wollen Sie mich verarschen?”
,Wer hat denn damit angefangen!”

Du musst schon Bier davon kaufen.

Ein Bub sitzt mit seinem Vater im Bier-
garten und fragt: ,Papa, wie merkt man
eigentlich, dass man betrunken ist?"

Daraufsagt der Regensburger: ,Wenn ihr kein
Bier trinkt, dann trinke ich auch keines.”

Vater: ,Siehst du die beiden Mdnner da
driiben am anderen Tisch? Wenn du vier
siehst, dann bist du betrunken.”

Bub: ,Aber Papa, da sitzt doch nur einer.”



— Vayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Kotzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €3,90

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter von 7-8
Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation verwenden zu kénnen.
Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrennblasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase
in unseren Kellergewolben erhalt diese Bayerische Spezialitat sein einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brennverfahren“ in
unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine doppelte Destillation. Die Lage-
rung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

WaldDEEIr@NEIaAUIN 4200 VOl ...t 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 4006 Vol e 2cl €490
Bergkirschbrand 42% vol . .2cl €490
Wahlsche Schnapsbirne 42% vol ... 2cl €490
Rubinette Apfelbrand 42% vol . 2cl €490
HaS@INUSSZEIST 4000 VOL ..o 2cl €4,50

»EDELBRAND* 40% vol..

...aus dem beliebten Kneitinger Boc

€4,50

1er.

Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL aus Bad Kétzting im Bayrischen Wald.

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschonen Farbreflexe von Gold tiber
Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen und ausgewogene
Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

TRESTERBRANDE

POLI dal 1898 Grappaioli

SARPA DI POLL 400h VOl 2c €490
Merlot & Cabernet

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




" Getranke

KNEITINGER BIERE VOM FASS BIERPREISE LAUT AUSHANG IM WIRTSHAUS

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal
Kneitinger Edel Pils? abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwdirze
von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

%eer mukeg FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
me npvl’0¢0 Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von
5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-
tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung

Kneitinger Export Dunkel”

FAZIT: Ein typisches bayerisches

%er ketn %Ier hat’ Dunkel meisterlicher Brauart!
4 - Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
hat ntchtg 6” trtnken* Inhaltsstoffe: WassZr, Gerstenmalz, Hopfen0

. . Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Kneitinger Sommerbier 1861 Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
(von Mai bis September) sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-

palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwtiirzegehalt
von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

@emﬁtlichkeit mirh ha geiunhen mn FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%

%iery @urgt unb @umnr herhunheno Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC
Kneitinger Bock _ aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
(von Oktober bis April) matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk 6lig,

angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch
hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-

Mit ves Vieres Hochgenuss, T

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

m ﬁcb gt h eg %aucn eg mahiugo Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%

Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

" Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!
Kneitingers Heller Hans*

Kneitinger Hell

Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

%an Dari bie @nrinung FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%

niema[g uuigeh en! Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Bierprobe 4x 0,11€ 4,90

Probier-

Ti E Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitiaten, bestehend aus:
pp: Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier

Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Eine kurge Chronik
aum Traditionshaus

Sofie Kneitinger

Brauerei Kneitinger -
Braukultur fiir einen guten Zweck

Auf tUber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitdt der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I iiber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit grofem Erfolg unser Bockbier.
Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger II die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit hochste Preise
bei internationalen Ausstellungen. Er er-
offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststitte am Arnulfsplatz.

Anschliefend fithrte in dritter Generation
Johann Kneitinger Il gemeinsam mit sei-

ner Frau Sofie das Traditionsunternehmen
fort. 1975 verstarb Johann Kneitinger III,
seine Alleinerbin wurde Sofie Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben war,
entschloss sich Sofie Kneitinger, ihr Ver-
maogen nach ihrem Tod auf eine gemeinniit-
zige Stiftung zu lbertragen. Sie griindete
im Jahre 1985 die ,Hans und Sofie Knei-
tinger-Stiftung". Sofie Kneitinger verstarb
1991 und seitdem ist die Hans & Sofie Knei-

tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbrau-
erei soziale Einrichtungen der Alten- und
Jugendhilfe in Regensburg (wie das Kin-
derheim , St. Leonhard“ und das Altenheim
,Biirgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Maf flir einen guten Zweck. «



=Wein, Seht & Prosecco—

WEISSWEINE
DEUTSCHLAND RHEINHESSEN

Weingut Hemer, Worms-Abenheim ¥

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuvee , Elisabeth” 0,11 €3,50 @
0,21 €6,50

0,751 €25,00

Ein zarter, filigraner Silvaner, spritzig und frisch, mit einem Top-Preis-Leistungsverhaltnis!
Diese Cuvee ist exklusiv von unserem Chef zusammen mit Herrn Andreas Hemer fiir unser Haus kreiert worden.

Cuvee ,Wein & Mehr“ Riesling ,,Butter, Brot, Brut“" 0,11 €3,60
0,21 €6,70
0,751 €26,00

Der beliebte und zeitlose Klassiker. Der echte Butter & Brot- Wein eben! Sauber mit rebsortentypischer Frische,
raffinierter Eleganz und anregender Mineralitat.

ITALIEN
LOMBARDEI

Famiglia Olivini Lugana - DOCN 0,11 €3,70
0,21 €6,80
0,751 €28,00

kein ,aufgehiibschter” Lugana, sondern modern und sauber vinifiziert. Regelrecht elegante Fruchtnote mit leicht
floralem Einschlag. Dazu ein klar mineralischer Zug und gute Frische. Ein trinkfreudiger Weifdwein, der den
Namen ,Lugana“ endlich mal wieder verdient.

FRANKREICH
LANGUEDOC

Weingut Les Jamelles Chardonnay VdP d'Oc™ 0,11 €3,60
0,21 €6,80
0,751 €281,00

Frisch, fruchtig und rund, diese grofse Burgundersorte bringt auch in Stidfrankreich einen charaktervollen
Weisswein hervor. Mit Noten nach Birne und Walnuf3, weif3en Bliitenaromen und mit einem reichhaltigen Abgang.

ROSE

DEUTSCHLAND
RHEINHESSEN

Weingut Hemer, Worms-Abenheim Portugieser Weissherbst,

QbA, rosé, halbtrocken Cuvee ,Leopold“ " 0,11 €3,50 @
0,21 €6,50

0,751 €25,00

Ein leichter, frischer Wein, quirlig, spritzig, mit feinen Aromen nach Kirsche & Himbeere,
ausgewdhlt von Andreas Hemer & unserem Chef Wolfgang Riemhofer.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erldauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrédnke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Catering X_iemhofer

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern mochtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

Riemhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de




— Wein, Seht & Prosecen—

ROTWEIN
DEUTSCHLAND RHEINHESSEN

Weingut Hemer, Worms-Abenheim Cuvée ,Ludwig” QbA, trocken™ 0,11 €3,50
0,21 €6,50

0,751 €25,00

Diese, von unserem Chefkoch und Herrn Andreas Hemer, sorgfiltig abgestimmte Cuvée ausgesuchter Rotweine,
Cabernet Dorsa, Dornfelder und Spatburgunder wurde in kleinen Holzfassern ausgebaut und vereinen sich zu
einem Rotwein der Spitzenklasse mit Aromen nach Pflaume, Dorrobst, Waldfriichte und Kaffee. Der Wein
besticht durch sein herrliches, fruchtiges Aroma und seine Geschmeidigkeit und Eleganz im Geschmack.

ITALIEN APULIEN

“Butcher’s Reserve” Primitivo di Manduria DOP 0,11 €4,80
0,21 €890
0,751 €35,00

Der sonnenverwohnte Siiditaliener! Dicht und liberaus weinig, viel Frucht nach allerlei reifen Friichten
und Nuancen von Schokolade. Ungemein saftig und intensiv, dazu zarte Réstnoten aus dem Barrique.

FRANKREICH LANGUEDOC-ROUSSILLON
Weingut Les Jamelles Merlot VdP d'Oc ™ 0,11 €3,70

0,21 €6,80
0,751 €28,00

Seit 1991 besteht das Programm von Les Jamelles aus einer einmaligen Auswahl von handverlesenen Rebsor-
tenweinen. Die beliebte Bordeauxrebsorte fiihlt sich auch unter der Sonne Siidfrankreichs ausgesprochen wohl.
Sortentypisch mit feinem Nuancen von Cassis und Erdbeere, sowie Gewiirznoten von Zimt mit etwas Minze.

SPANIEN LA MANCHA

Bodegas Lozano Tempranillo ¥ 0,11 €3,70
0,21 €6,80
0,751 €28,00

La Mancha liegt im Herzen der iberischen Halbinsel und legt den Schwerpunkt auf solide, sortentypische
Weine, insbesondere die Traube Tempranillo. Kirschfrucht und feine Wiirze gepaart mit vollmundigem Frucht-
polster und fast leichtem Gesamteindruck.

PROSECCO & SEKT:

ITALIEN
Vino Frizzante 0,11 €3,50

“Miss Pearl”, Montebelluna M 0,751 €25,00
[italienischer Perlwein]

DEUTSCHLAND RHEINHESSEN

)
0,751 €32,00

Feinstes Cassisaroma und elegante Geschmeidigkeit machen ihn zum idealen Aperitif. Kirschfrucht
und feine Wiirze gepaart mit vollmundigem Fruchtpolster und fast leichtem Gesamteindruck.

Bdeiern oder Tagquigen FEEEEINIIE

Von 20 bis 65 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 30 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 65 Personen) - bei uns kdnnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.




- Rissenswertes
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Wissen wo's hie geit
EEN 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5 —
Offentliche Verkehrsmittel + P —
in unmittelbarer Nahe —
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Obere Bachgags,

Minoritenweg
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Dr.-Martin-Luther-Str,

&

H
Landshuter girag, g
£

taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr

Sudoku-Ecke Allergene & Zusatzstoffe

Erlduterungen der Allergene:

([ Qinderjrenndlich |
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|| | |6 7] | a ‘ ‘ | ‘ 3 ‘ | ‘ 8 ‘ | L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite
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— 1 9 - 8 Sifungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit
I } - } I } - I } } I ! 1 1 ! 1 1 ! 1 1 ! Nitritpékelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
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Bring’ uns deine Verpackung und wir

-

fiir zu Hause

?unter0941-
i 4637770 REBOwL g
HOTEL GASTHAUS KNEITINGER

Wir bieten dir jetzt a . .
W ey S VZ/( WC/%;T M falls du mal nichts E:l - PfandgeSChll‘l', i

genes dabei hast,
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