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Wissenwertes Speisen o Getranke
uber Regensburg Seite 8-11 K Seite 4-7
auf Seite 2 = &

Ein@ Willkommen

Ein gemitliches Miteinander bei Speis & Trank,
winschen Fam. Riemhofer & Team

Wolfgang Riemhofer

Baujahr 1970, aus der Brauerei Riemhofer stammend, lernte er Hotelfachmann im
PaMax, danach Koch im Avia Hotel, Wanderjahre in der Schweiz, Japan, Thailand.
Studierte Hotelbetriebswirtschaft in Heidelberg, danach Kiichenchef in Dresden
& schliefllich 20 Jahre als Wirt am Domplatz, jetzt mit viel Freude, Einsatz & Gast-
freundschaft im Alten Schlachthof.

Juliette Riemhofer
Baujahr: viel jiinger als er
Geboren in der Elbperle
Dresden, gelernte Hotel-
fachfrau, staatlich gepriifte
Ausbilderin in Gastronomieberufen &
20 Jahre die Mutti & gute Seele im Heu-
port am Domplatz, jetzt die Wirtin & der
Wohlfiihlfaktor im Alten Schlachthof.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



2 Wissenswertes

Lieblingsorte in Regensburg Teil 1

Diese Highlights (und noch viele mehr) muss man bei einem Domstadt-Besuch gesehen und erlebt haben:

Steinerne Briicke @) Oase Villa-Park

Mittelalter-High-Tech, Made in Regensburg

Neben dem Regensburger Dom ist
sie das bedeutendste Wahrzeichen
der Stadt und war sicherlich ein
Grund fiir die Aufnahme Regens-
burgs in die UNESCO-Welterbelis-
te. Die Steinerne Briicke, die den
altbayerischen Stadtteil Stadtam-
hof mit der Regensburger Altstadt
verbindet, galt im Mittelalter als
ein echtes Weltwunder. Sie wurde
innerhalb von nur 11 Jahren er-
baut, vermutlich von 1135 - 1146.
Der rege Handelsverkehr des im
Mittelalter bedeutenden Wirt-
schaftszentrums Regensburg er-
forderte den dauerhaften Fluss-
iibergang. So entschlossen sich Rat
und Biirgerschaft zur Errichtung
des Bauwerks. Nahezu 800 Jahre
lang, bis 1935, blieb sie die einzige
Briicke, die in Regensburg und im
weiten Umkreis als zuverldssiger
Donauiibergang diente.

<

In steinernen Rundbdgen iiberspannt
das beeindruckende Bauwerk auf
ca. 300 Meter den Fluss. Die Briicke
selbst steht auf sechzehn Fundament-
fifden, auf denen die Tonnengewdlbe
des eigentlichen Briickenbauwerks
ruhen. Als Eingang zur Stadt war die
Briicke urspriinglich von drei Tiir-
men bewacht. Heute steht nur noch
der Briickturm, der einen hervorra-
genden Aussichtspunkt liber die Stadt
darstellt.

Das Wunder mittelalterlicher Ingen-
ieurskunst, das zum Vorbild der be-
rihmten Prager Karlsbriicke wurde,
ist mittlerweile fiir den Verkehr ge-
sperrt.

Quelle: www.tourismus.regensburg.de

Salzstadel

Besucherzentrum Welterbe

2000 Jahre auf zwei Stockwer-
ken: Im Salzstadel unternehmen
die Besucher einen kurzweiligen
Streifzug durch die Geschichte
der Welterbestadt Regensburg.
Als Romerlager entstanden,
blithte die Stadt vor allem im
Mittelalter auf. Als Stadt der
Reichstage war sie politische
Weltbiihne, als Stadt am Fluss
internationale Handelsmetropo-
le. Der Alltag der Menschen wird
ebenso beleuchtet wie ihre ein-
drucksvollen Bauwerke, die die
Zeiten liberdauerten.

Zuden Hohepunkten gehéren ein
interaktives Stadtmodell, dasdie

Stadt durch die Jahrhunderte hin-
durch erlebbar macht, und der Wel-
terbe-Globus, der einen Uberblick
iiber alle Welterbestatten weltweit
gibt.

Quelle: https://www.museen-in-bayern.de/

UNSERE
ZIMMERPREISE

Spaziergang entlang der Promenade zum Ostentor

Wer Regensburg besucht, der sollte
mindestens einmal einen Spazier-
gang an der Donau entlang machen.
Hier wird sich so mancher beein-
druckt finden, denn die Donau ist ein
verdammt schnell fliefender Fluss.
Am besten verbindet ihr das gleich
mit einem Spaziergang iiber die
schone Promenade von Regensburg
zum Ostentor, welches am Ostrand
der Altstadt liegt. Hier liegt auch
der wunderschone Villa-Park, der zu
einem entspannten Nachmittag im
Schatten der Baume einladt.

Die Konigliche Villa wurde von 1854
bis 1856 im Auftrag des bayerischen
Koénigs Maximilian II. nach Plinen
des Miinchner Architekten Ludwig
Foltz als Sommerresidenz errichtet.
Zusammen mit der Koniglichen Vil-
la entstand auf dem Geldnde der
Villa eine von Ludwig Foltz geplan-
te Parkanlage. Aber auch auf dem

ostlich der Villa gelegenen Au-
engeldnde der ehemaligen Os-
tenbastei, wo es schon in der Zeit
des Landesherren Karl Theodor
von Dalberg Gartenanlagen gab,
entstand ein kleiner Landschafts-
park, der heutige Villa-Park.

Er erhlelt nach Fertlgstellung der
Villa vom koéniglichen Hofgartner
Carl Effner seine endgiiltige Ausge-
staltung.

Quelle:www.lilies-diary.com, wikipedia

4 Historische Altstadt

Die Altstadt mit Stadtamhof ist UNESCO -Welterbe.

Ein Altstadtbesuch tut der Seele gut.
Weil alle Sinne angesprochen wer-
den. Hier ldasst man sich gelassen
treiben, lauscht den Straffenmusi-
kern, bleibt fiir ein paar Minuten
zum Plausch am Marktstand stehen
oder lasst sich zum Cappuccino mit
Freunden nieder. Wer sich darauf
einldsst, wird mit Inspiration in
liebevoll dekorierten Schaufens-
tern und individuell gestalteten La-
den reich beschenkt. Die Altstadt
hat sich herausgeputzt, ladt mit fri

schem Griin, neuen Bidumen, Bin-
ken und Spielpunkten zum ent-
spannten Bummeln ein.

Quelle: Faszination Altstadt e.V.
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Kneitinger

Eine kurge Chronik
sum Travitionshans

Sofie Kneitinger

Brauerei Kneitinger -
Braukultur fiir einen guten Zweck

Auf iiber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitdt der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I iiber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit grofem Erfolg unser Bockbier.

Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger II die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit héchste Preise
bei internationalen Ausstellungen. Er er-
offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststdtte am Arnulfsplatz.

Anschlieffend fiihrte in dritter Generation
Johann Kneitinger Il gemeinsam mit sei-
ner Frau Sofie das Traditionsunternehmen
fort. 1975 verstarb Johann Kneitinger III,
seine Alleinerbin wurde Sofie Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben war,
entschloss sich Sofie Kneitinger, ihr Ver-
mogen nach ihrem Tod auf eine gemeinniit-
zige Stiftung zu lbertragen. Sie griindete
im Jahre 1985 die ,Hans und Sofie Knei-
tinger-Stiftung". Sofie Kneitinger verstarb
1991 und seitdem ist die Hans & Sofie Knei-
tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbrau-
erei soziale Einrichtungen der Alten- und

Jugendhilfe in Regensburg (wie das Kin-
derheim , St. Leonhard“ und das Altenheim
,Birgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Mafd fiir einen guten Zweck. «

deiern voer Taquugen

Von 20 bis 65 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 30 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 65 Personen) - bei uns kénnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.

1
HOTEL GASTHAUS
KNEITINGER



KNEITINGER BIERE VOM FASS

Kneitinger Edel Pils*

0,31
0,51

€3,70
€4,50

1,01 €8,20

Beer makes

me Hopyy...

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal
abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwdirze
von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Export Dunkel”

0,31
0,51

€3,70
€4,50

1,01 €8,20

Wer Kein

Bier hat,

hat nichts ju trinken.

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von

5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-

tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung
FAZIT: Ein typisches bayerisches
Dunkel meisterlicher Brauart!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Sommerbier 1861
(von Mai bis September)

0,31
0,51

€3,70
€4,50

1,01 €8,20

Gemiitlichkeit wird da gefunden wo
Bier, Durst und Humor verbunden.

Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-
palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwtiirzegehalt
von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Bock

0,31 €390

(von Oktober bis April)

0,51 €490

1,01 €890

Miit des Vieres Hochgenuss,
wachst des Vanches PRadius,

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC

aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk o6lig,
angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch
hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-
ger Schaum

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitingers Heller Hans*

0,31
0,51

€3,70
€4,50

1,01 €8,20

Man darf die Hopinung
niemals anjgeben!

Probier-

Tipp:

Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!
Kneitinger Hell

Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

4x 0,11 € 4,90

Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitaten, bestehend aus:
Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.

Kneitinger Bierprobe

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Getranke 5

SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE HEISSGETRANKE
Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)* 0,51 €4,50 Kaffee Crema ¢° €2,90
Schneider Weif3e* 0,51 €4,90 Espresso® €2,80
Schneider Weifde leicht* . 0,51 €490
. . . Espresso doppelt® €4,60
Schneider Weif3e alkoholfrei* 0,51 €490
Espresso Macchiato ¢° €290
- Cappucchino ¢ €3,80
ALKOHOLFREIE GETRANKE ]
Latte Macchiato ¢° €4,20
Tafelwasser 0,501 €3,50 .
Heifde Schokolade ¢ £€3,80
Labertaler naturell 0,251 €2,70
0,751 €590 Tee €3,20
(Darjeeling®, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)
Labertaler classic 0,251 €2,70 . . . .
0,751 €5,90 Winzergliihwein vom Weingut Hemer €3,50
Afri Cola'*® 0,331 €390
Afri Cola light3® 0,331 €390 LONG DRINKS
Bluna 13111617 0,331 €390 Aperol Spl‘iZZ 110 0,21 €750
Zitronenlimonade 0,331 €3,60 Campari Orange 0,21 €750
0,501 €390 Gin Tonic® 0,21 €7,50
Cola Mix 0,331 €3,60 Havanna Cola 39 021 €750
0,501 €3,90
Schweppes Tonic Water *,Ginger Ale’,Bitter Lemon ™. ... 0,251 €3,60 BITTER & KRAUTER
Ramazotti 4cl €4,50
NAGLER SAFTE AUS REGENSBURG Averna 4cl €450
Orangensaft 021 €340 Jagermeister 4cl €450
Apfelsaft 021 €340 Kneitinger Kriuter 4cl €450
Traubensaft 0,21 €3,40
Johannisbeernektar 0,21 €3,40
Maracujanektar 0,21 €3,40
Alle Sifte & Nektare auch als Schorlen 0,41 €390

—— Bierschautajel

Malz-Silo Maischpfanne Liuterbottich  Malztreber Wiirzepfanne

Wiirzekihler

|

Fass aufien und innen reinigen Abfiillen
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Gartank ] Lagertank Flaschen reinigen

Ole deutschen Brauer
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WEISSWEINE

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuveée , Elisabeth”
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND M

Riesling QbA, Gutswein Weingut Roth, Franken, DEUTSCHLAND"

ROSE

Portugieser Weissherbst, QbA, rosé, halbtrocken

Cuvee ,Leopold“Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND N 0,11
0,21
0,751

€3,70
€6,70
€28,00

ROTWEIN

Cuvee ,Ludwig“ QbA, trocken,
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ¥

PROSECCO & SEKT:

Vino Frizzante“Miss Pearl”, Montebelluna, ITALIEN™ . . ... 0,11

[italieniSCher PErIWEIN. ... 0,751

“Leonie” Scheurebe extra dry Sekt "

Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND. ... 0,11
0,751

€3,50
€ 25,00

®
€4,70

€32,00

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrinke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Catering X _iemhofer

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern méchtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

Riemhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de



— Vayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Koétzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €390

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter
von 7-8 Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation
verwenden zu konnen. Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrenn-
blasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase in unseren Kellergewdlben erhilt diese Bayerische Spezialitit sein
einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brenn-
verfahren“ in unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine dop-
pelte Destillation. Die Lagerung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

Waldbeerentraum 42% vol 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 40% VOl ... 2cl €4,90
BergKRirsChbrand 42% VOl ... .2cl €490
Wahlsche ScChnapsbirne 4290 VOl ... 2cl €4,90
Rubinette Apfelbrand 42% vol ... . . e 2cl €490
HaS@IMUSSZEIST A0%0 VOL ..ottt 2cl €4,50
WEDELBRAND 4000 VOL.__ oo 2cl €4,50
...aus dem beliebten Kneitinger Bockbier.

’~‘

L4‘~BL Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL
IE « aus Bad Kotzting im Bayrischen Wald.

Spezialititen Brennerei
Whisky Destillerie

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschénen Farbreflexe von Gold
iiber Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen
und ausgewogene Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




Speischarte

Kiichenzeiten von
11.30-14.00 & 17.30 - 21.30 Uhr

_________________________________________________________________________________

: Kleiner gemischterSalat._____ ...
i mit Frenchdressing"»".3516

i Backhendlsalat. ...

! knackige Blattsalate mit Hihnchenbrust in wiirziger Backpanade

: & feinem Frenchdressing #¢1)3:516

: »Schlachthof-Salat“

i knackige Blattsalate aus Regensburg Winzer, Frenchdresing, Streifen von Schinken

! & Emmentalerkése, gekochtem Ei & Croutons ACG1)781516

' Regensburger Wurstsalat ...
i mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] ¢/:N-3457816

i Schweizer Wurstsalat . _..........———_
: mit Kéasestreifen, Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer]¢/:N.3457811.16

: Hirtensalat Griechische Art .
H mit Schafskase, Oliven, Paprika, Gurke, Tomate, Zwiebel,

N Knoblauch mit Olivendl verfeinertt356.16

_____________________________________________________________________________

e e e e e N T o e I o e = e e e S e P e T

WiEZIger Obatzda - o e T e

Bayrische Kasespezialitat mit einer.ofenfrischen Breze

Geriuchertes, Obazda, Emmentaler, kalter Braten, Pfefferbeifer,
Gurke, Zwiebeln, Treberbrot 4615

mit:Sauerkraut; Kipferl:& Handelmaiers Hausmachersenf AH1IN.38
» P i -y o 'v

Semmelknédel-Carpacchio. . .- . ooeare
diinne Scheiben vom Semmelknodelin Essig & 01
mit Ruccola; Kirschtomaten & Mozzarella &h5N2.3.16

Bayrische Antwort aufital. Dolce Vita. . ... . . .. . .5
hausgemachte Bratwurst mit Mozzarella, getrocknete Tomaten, Oregano, Chili
serviert auf Strauchtomaten auf gerostetem Treberbrot &:N:37615

B T I T T i T e T T e

AUS DE

Oberpfalzer

it Zwiebel, gerat

Kraftige R'mdssppped. ____________________________
el DRSS TV e

€ T
Toskanische Tomatetr:s‘;}s)ill)ikum,
mit sonnengereifen Tomaten,

M SUPPENTOPF

felsuppe....-- _— TR
Kalfetr(t):m Bauchspeck, Majoran & Crou
c

_______________________________________________________

FLEISCHLOS LECKER

Hausgemachte Spinatknédel mit Gorgonzolasauce*¢¢"

Allgauer Kasspatzle. ... ... ..

\ mit wiirzigem Bergkas & Rostzwiebeln?¢¢

______________________________________________________________________________________

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrinke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Kichenzeiten von
11.30-14.00 & 17.30-21.30 Uhr

Speiseharte

BRUNNER

Fiinf Srerne fivr Chemicher

Metzgerei

. Giensronrely

DEFTIG & LECKER

»Schwabenpfanne” €16,50
Schweinemedaillons, Schwammerlrahmsauce, Kdsspatzle, Speckbohnen* ¢

Bayrischer Antipasti-Teller

HOF

(von Allem a bisserlwas)........ ...
Wurstsalat, Schnitzel Wiener Art, Kartoffel-
salat, Obatzda, Bratwiirstl mit Kraut, kalter
Braten, gebackene Weifswurst, Handelmaier's
HaUSInachersean,C,G,I,],N,3,4,S,7,8,l1,16

Saftiges Gulasch vom Strohschwein Kneitinger Bierprobe

angenehme Scharfe mit SemmelknodI®¢8

Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger
Bierspezialitdten, bestehend aus:

Heller Hans, Edelpils, Dunkel &

je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von
unserem Servicepersonal.

Gepokelte Rinderzunge ... . ... €15,90
in Rotweinsauce, hausgemachte Spatzle, Speckbohnen? ¢G5

dh
=
_w
Ul
()

DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT Otter S(./Mowj//f

»Schlachthof-Burger*
Dunkelbier-Bun, Pulled Pork, Tomate, Gurke, Rostzwiebel &'Speck A¢.G1MH

~Schweizer Burger*
mit 100% Rindfleisch, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauchmajonaise & Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Ementaler. #¢G11.8

e ———————

7’
Semmmee e ———-—

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
¢ KUCHE

WAR KURZ DAVOR
VEGANER 2U
WERDEN.

HABE GERADE NocH
MAL SCHWEIN

1 i ,Florentiner Art“
HuhnChenSChnltzel kafrischkase, paniert & gebacken,

GEHABT.
gefiillt mit Kirschtomaten & Papri ‘ - : pe —

. ,C,G, ']’H 2 o : A
serviert auf Parmesan-Spinat AGE) — .
Schnitzel ,Wiener Art“ausde -RE _}
mit kaltgertihrten Wildpreiselbeeren ‘ :

1“ aus dem Schweineriicken :
e in der Brezenpanade & Wildpr

m Schweineriicken
A,C,GH

i hnitz
"MunChner " ttich bestrichen,
mit siiRem Senf & Meerrettt

“ iNErTCKEN. oo
rdon Bleu" aus dem Schweinerucken :
:égf(i)illt mit Kase & Schinken, serviert mit Wlldprelselbeeren

jtzel in Pankomehl gebacken

ALK

Vegan-Sellerie-Schn

____________________________________________________________________________________

AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf E

Warm gerduchertes Saiblingsfilet
mit Bratkartoffeln, Zitrone, knackigen Salaten, Senf-Honigsauce®?¢N-38

FISCHHOF

MITLZER

Filetvon der Lachsforelle... ...
mit Soja & Chili mariniert auf Parmesan-Spinat & Kartoffelwiirfelchen®"¢H X 238

____________________________________________________________________________________
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Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 -14.00 & 17.30 - 21.30 Uhr
BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wahlen

................................................. € 3,90
SUSSKARTOFFEL-POMMES MIT KETCHUP € 4,50
HAUSGEMACHTE SPATZLE *¢ oo €390
DEFTIGE BRATKARTOFFELN. . oo € 4,50
HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT '3 . €390
PORTION KETCHUP 6 € 0,40
PORTION MAYONNAISE € 0,40
= ' h/ﬁ& o
............................ €5,00
Pommes & KetChUP. . s
.................................... €5,00
SPALZI@ & SOBE ... oo
............... € 5,00
KNOAED & SOMBO o
i T € 8,50
Kinderschnitzel vom SCRAWEINL s

mit Pommes & Ketchup

1 =
al

e
1%
>

IIlLI |
l_I
I||
in
/.

_I__d_rr_l el - -
GISI=lehSl R+ e

USSE ABEHLUS

eramisu“

ausgemachtes Tlramlsu mit Kneitinge ) m verfelnert Sk

Hausgemachte Bayrisch Crem e
mit Himbeermark ¢ R

Kaiserschm Va‘_nn _

mit Rosinen & ra - ox 1 e
Warmer selbstg ( hter. _ rudel | 'y BN

mit Vanlllerahmels & Scl j "‘E'G-” LGB S S A

Fragg- 1etmsere ) a relteil
.- S . ]

unserer Kuchenauswahl aus der Konditorei P

a
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— Brotjeitharte

Brotzeiten von 11.00 - 21.30 Uhr

mit Frenchdressing!N-3516

Backhendlsalat ... . . ... €10,50
knackige Blattsalate mit Hihnchenbrust in wiirziger Backpanade
& feinem Frenchdressing #¢1)-3:516

Regensburger Wurstsalat

mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] ¢)-N3457816

Schweizer Wurstsalat

mit Késestreifen, Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer]¢/N-34578.11.16

Wiirziger Obatzda. ...

Bayrische Kasespezialitit mit einer ofenfrischen Breze A8

6 Schweinsbratwiirstl vom Gierstorfer Artur aus Pfatter
mit Sauerkraut, Kipferl & Handelmaier‘s Hausmachersenf AH!N.38

Traditionelles bayrisches Brotzeitbrettl . . ... ... .. ... ... ..:
Gerauchertes, Obazda, Emmentaler, kalter Braten, Pfefferbeifier,
Gurke, Zwiebeln, Treberbrot A¢6!

TAGESESSEN

Suppe
Hauptspeise

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

von 11.30 - 14.00 Uhr
e

fir nur

4 10,50,

fir nur

15.

Lacha huift am besten

Am 8. Dog hod da Herrgott as Bier
erschaffa ...

,Anhalten! Polizei! Die Papiere bitte!
,Hier, bitte!”

Falls i irgendwann im Biergarten mit an
Glasl Wossa sitz, dann bin i entfiihrt woan

- EN
Jja und seitdem hert ma nix mervo erm.  ,Das ist ein Rinderziichterausweis!” und mecht eich a Zeichen gem. DIE MEISTEN KOCHE KOMM
,Sie sind ja auch ein Bulle!” DIE HOLLE.
. . . . Aussteigen!!!” Gestern hob i ma gsogt: UERHUTUCH N
,Gott sei dank muss i ned mei Essn jagn... ” i P MMEN SIE
ot ,Sepp, heid trinkst amoi nix. R DORT BEKO
.1 wiassad gard ned wo de Kasspatzn L L ] N . | ABE
; Die einzigen Panikkdufe in meinem Leben ~ Zum Gliick hoafs i ned Sepp! ANDCHEN UND
lebn. i s . DANN VIP-BA
hab ich getdtigt, als der Wirt sagte: 2 .
Letzte Runde!” ,Echt schee de Wohnung. I nimms!“ FREIGETRPLNKE.
Wenn's bayrisch Bier regnet und ,Wir sind hier in einer Brauerei.”
Bratwiirstl schneit, Mein Didt-Tipp: »I NIMM DE WOHNUNG!"
dann bitt"mer den Herrgott Wenn du denkst, du bist hungrig, - ]
daf3’s immer so bleibt. trink erstmal ein Bier. I'woas etz wieso i Single bin.

Mei Oma sagt imma:
»Du derfst ois essn,
oba ned ois wissn.”
Jetzad bin i fett

und woas ned warum.

Ja meil”

- Die bayrische Antwort auf einen
Nuklearkrieg, die Apokalypse oder
kein Brot mehr im Haus.

Vielleicht warst du einfach nur durstig.

Statt Sorgen,
mach ich lieber Brotzeit.

Mi ko nix vo da Oarbat abhoitn...
..ui, schau!
A Hoibe Bier!

Wer Liebe fiirs scheenste G’ fui hoit,
der war no nia nach 6 Maf biesin.

I bin wia die letzte Scheim Leberkas.
Jeder mog mi.
Oba koana traut se.

,Kannst du mia an verniinftigen Grund
sogn, wieso du morgens um 3 Uhr hoam
kimmst?“

,Der Wirt woit ins Bett!”

Wenn a Frau sogt: ,Schee fia di!"
Dann i des boid ois fia di.
Aufer schee.

AUSGESCHLAFENE
GASTRUHITAHBHTER.
SIND WIE FLIEGENDE SCHWEINE.,

UNGEWGHNLICH!




- Rissenswertes

L] ‘ ] ]
Wissen wo's hie geit
EEN 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5o —
Offentliche Verkehrsmittel + P —
in unmittelbarer Nahe —

[‘JSaerIiitae am @auQJ

|
| Thundorferstr.
|

Obere Bachgags,

Minoritenweg

Masimiangt,
Dr.-Martin-Luther-Str,

&
£
Landshuter girag, §
£

taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr

Sudoku-Ecke Allergene & Zusatzstoffe

Erlduterungen der Allergene:

([ Qinderjrenndlich |

[T T T T T
R D Talsl ¢y v v v v+ 1 A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdniisse,
| ‘ 5 ‘ | 3 ‘ 7 | 6 ‘ ‘ | | ‘ ‘ 6 | 8 ‘ ‘ | ‘ ‘ | F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte, I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen,
|| |6 20 | | || | a ‘ ‘ | ‘ 3 ‘ | ‘ 8 ‘ | L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite
T r-rr-r—i - ", ", _  Erliuterungen der Zusatzstoffe:
i i i i i i i i i i } } i } } i } } i 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel,
6 e RT 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit Schwefeldioxid, 6= mit Schwarzungsmittel,
| ‘ 9 ‘ | 1 s ‘ | 2 ‘ ‘ | | 5 ‘ 8 ‘ | ‘ 1 ‘ | 9 ‘ ‘ | 7= mit Phosphat, 8= mit Milcheiweif3, 9= koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= mit
T — 9 - 8 Siiflungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit
L [ | i N TN N A N N N O Nitritpékelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
[T Tals el T 1 : : : : : :':~: : :
T s Tsleal T T ] @Vegan @=io
115 " T 1 T T T T T T 1
- | | [ | | [ I I l l
7 s| |1 Tal Tol T sl | mpressu
| ‘ ‘ | 1 ‘ ‘ | ‘ 4 ‘ | Herausgeber: Schlachthof GmbH & Co. KG - Wolfgang Riemhofer
iy o 91 Komplementirin: Riemhofer Verwaltungs GmbH | Sitz: Am Alten Schlachthof 9 -
. 4 I } } I } } I } } I 93055 Regensburg | Amtsgericht: Regensburg | Handelsregister: HRA 9955
—t+—+—+—+—1+—+—+—1+—1 Hotel Gasthaus Kneitinger's Alter Schlachthof - Am Alten Schlachthof 9 -
4 216 711D Isi7l T2 [el9] g30s5 Regensburg - 0941 463777-0
4 1 | ‘ 1 ‘ | ‘ ‘ 6 | ‘ ‘ | Bildmaterial: © www.fotolia.de, © Brauerei Kneitinger GmbH & Co.KG
I T T T T T T T T 1
? 2 | I~ | [~ |~ | | Layout&Druck: www.werbemanufaktur.de \/\ WERBEMANUFAKTUR
3 65| 8 | 5 ‘ ‘ | ‘ 7 ‘ | ‘ ‘ 8 | Wir iibernehmen keine Haftung fiir Irrtiimer,
[ —— wmsworesee:  DIUCKfehler und Preisinderungen.

Bring’ uns deine Verpackung und wir -

Unsere Kiiche  befiillen sie nach deinen Wiinschen -

fiir zu Hause

?unter0941-
s 4637770 REBow! g
HOTEL GASTHAUS KNEITINGER

Wir bieten dir jetzt a . .
W—ﬁ ey S VZ/( WC/%;T M falls du mal nichts E:l - PfandgeSChll‘l', '

genes dabei hast,




