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Wissenwertes Speisen
tiber Regensburg Seite 8-11
auf Seite 2

Ein@ Willkommen 7

Ein gemitliches Miteinander bei Speis & Trank,
winschen Fam. Riemhofer & Team

Wolfgang Riemhofer

Baujahr 1970, aus der Brauerei Riemhofer stammend, lernte er Hotelfachmann im
PaMagx, danach Koch im Avia Hotel, Wanderjahre in der Schweiz, Japan, Thailand.
Studierte Hotelbetriebswirtschaft in Heidelberg, danach Kiichenchef in Dresden
& schlief’lich 20 Jahre als Wirt am Domplatz, jetzt mit viel Freude, Einsatz & Gast-
freundschaft im Alten Schlachthof.

Juliette Riemhofer
Baujahr: viel jiinger als er
Geboren in der Elbperle
Dresden, gelernte Hotel-
fachfrau, staatlich gepriifte
Ausbilderin in Gastronomieberufen &
20 Jahre die Mutti & gute Seele im Heu-
port am Domplatz, jetzt die Wirtin & der
Wohlfiihlfaktor im Alten Schlachthof.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Wissenswertes

Lieblingsorte in Regensburg Teil 2

Diese Highlights (und noch viele mehr) muss man bei einem Domstadt-Besuch gesehen und erlebt haben:

©J

Schloss Thurn und Taxis

Fortsetzung der 4. Schlachthof-Bladl Ausgabe

Romantischer Weihnachtsmarkt und Schlossfestspiele

In der Nahe des Regensburger Haupt-
bahnhofes liegt das Schloss Sankt
Emmeram, besser bekannt als Schloss
Thurn und Taxis und eine weitere
Top-Sehenswiirdigkeit. Dort stand
seit dem 8. Jahrhundert ein Kloster
des Ordens der Benediktiner, eines
der dltesten und bedeutendsten bay-
erischen Kloster iiberhaupt. Wahrend
der Sédkularisation um 1810 gingen
die Klostergebdude in der Besitz des
Flirstenhauses der Thurn und Taxis
uber, die es zu einem Wohnsitz um-
bauen liefRen. Die Abteikirche wurde
erhalten und zur Basilika und Pfarr-
kirche der Stadt Regensburg erhoben.

Der Park und Innenhof des Schlosses
Thurn und Taxis sind eine traumhafte
Kulisse fiir den jahrlich stattfinden-
den romantischen Weihnachtsmarkt.
Mit einer Fiihrung kénnen die Prun-
kraume des Schlosses und ein Teil des
Kreuzganges des ehemaligen Klosters

Q&) Der Inselpark Oberer Wohrd

Hier flanierten bereits die Gesandten

Eng umschlungen von den Donau-
armen bietet der Inselpark fiir je-
den etwas: Eine malerische und
schiitzenswerte Naturlandschaft,
vielfaltige = Moglichkeiten  fiir

sportliche Betdtigung und dazwi-
schen Gelegenheiten, eine Pause
vom hektischen Alltag einzulegen.

Der Obere Wohrd ist die westlichs-
te der Donauinseln. Der Name lei-
tet sich vom mittelhochdeutschen
.warid“ ab, was so viel wie ,Insel”
oder ,Halbinsel“ bedeutet. Alle

UNSERE
ZIMMERPREISE

besichtigt werden. Ohne Fiihrung
zuganglich sind die Schatzkammer
und der ehemalige Marstall, in dem
heute ein Museum untergebracht ist.
Der Schlosspark, der erst im 19.
Jahrhundert im Stil eines engli-

@ Winzerer Hohen

Wo Regensburg zu Fiifden liegt

Auf eine Lénge von etwa vier Ki- Westen, gehért das zusammenhin-
lometern und iiber rund 29 Hek- gende Gebiet der Winzerer Héhen,
tar erstrecken sich die Winzerer das einen Ausliufer der frankischen
Hoéhen vom Dreifaltigkeitsbergim Jurahéhen bildet, zu den gréfiten
Osten bis nach Kager im Westen. Parklandschaften des Stadtgebietes.
Sommers wie winters punkten ,Hier stofen ganz unterschiedli-
sie mit ganz speziellen Highlights, che Landschaftstypen auf einander.
wie dem Schlittenberg mit Stadt- Die Winzerer Héhen bilden quasi
panorama oder einer Grillstation die Nahtstelle. Hinzu kommt, dass
mit Abenteuer-Spielplatz. einem hier ganz Regensburg zu Fii-
fRen liegt. Das macht den besonde-
Eigentlich handelt es sich bei der ren Charme dieses Parks aus*, sagt
Gesamtanlage um drei unter- Dietrich Kratschell, der Leiter des
schiedliche Parks - den Dreifal- Gartenamtes. Eng an das Donautal
tigkeitsberg im Osten, den Park geschmiegt, ragen die Winzerer Ho-
der ehemaligen Seidenplantage, hen majestitisch iiber der Stadt auf.
der direkt an den Schelmengra- Nach Norden - in Richtung Kareth
ben angrenzt, und den eigentli- und Lappersdorf - gehen sie sanft
chen Park Winzerer Hohen, der in eine hiigelige Landschaft tber
sich im Anschluss tber den H6- und im Osten nihern sie sich den
henriicken bis hin zur Kapelle Ausldufern des Bayerischen Waldes
von Kager erstreckt. Zusammen an.
mit dem Aubachpark im Osten

schen Landschaftsgartens hinzu-
gefiigt wurde, ist leider nicht frei
zuganglich. Allerdings finden dort
jahrliche Veranstaltungen statt, da-
runter eine Gartenschau im Juni, die
Thurn-und-Taxis-Schlossfestspiele
im Juli und der Weihnachtsmarkt,
einer der schonsten in Deutschland.

Quelle: www.phototravellers.de

der Stadt und dem Donaupark im Quelle: www.regensburg.de

Wohrde, also der Obere und Untere
Wohrd, die Jahninsel, die Gareis-
insel sowie die Lauserinsel an der
Lieblstrafie waren stets reichsstad-
tisches Gebiet und blieben es, auch
wenn das Land Baiern immer wieder
darauf Anspruch erhob. Vor allem Fi-
scherfamilien besiedelten einst die
Donauinseln. Ab dem 16. Jahrhun-
dert entstanden auf den Wohrden
zahlreiche Miihlen-, Hammer- und
Sagewerke. Trotzdem blieb das Um-
feld eher landlich gepragt und bilde-
te damit einen reizvollen Gegensatz
zu der Stadt mit ihren engen und
verwinkelten Gassen, die ja - umge-
ben von steinernen Mauern - selbst
wie eine Insel im bayerischen Um-
land lag.

Quelle: www.regensburg.de

Doppelzimmer

=
)
g
E
L
)
N
e
[

)
&



0 ¢

%;;....
zﬁ'_'_'"'_';s\,s

Kneitinger

E1 S
0

FF

Eine kurge Chronik
sum Travitionshans

Sofie Kneitinger

Brauereil Kneitinger -
Braukultur fiir einen guten Zweck

Auf iiber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitdt der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I {iber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit grofdem Erfolg unser Bockbier.

Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger Il die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit hochste Preise
bei internationalen Ausstellungen. Er er-
offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststatte am Arnulfsplatz.

AnschliefRend fiihrte in dritter Generati-
on Johann Kneitinger III gemeinsam mit
seiner Frau Sofie das Traditionsunter-
nehmen fort. 1975 verstarb Johann Kne-
itinger 111, seine Alleinerbin wurde Sofie
Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben war,
entschloss sich Sofie Kneitinger, ihr Ver-
mogen nach ihrem Tod auf eine gemeinniit-
zige Stiftung zu iibertragen. Sie griindete
im Jahre 1985 die ,Hans und Sofie Knei-
tinger-Stiftung”. Sofie Kneitinger verstarb
1991 und seitdem ist die Hans & Sofie Knei-
tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbrau-

erei soziale Einrichtungen der Alten- und
Jugendhilfe in Regensburg (wie das Kin-

derheim , St. Leonhard” und das Altenheim
,Biirgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Maf fiir einen guten Zweck. «

deiern voer Taquugen

Von 20 bis 65 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 30 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 65 Personen) - bei uns kénnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.

HOTEL GASTHAUS
KNEITINGER

WWW.HOTEL-SCHLACHTHOF-REGENSBURG.DE



KNEITINGER BIERE VOM FASS

Getranke

Kneitinger Edel Pils* 031 €370
0,51 €4,50
1,01 €8,20

Beer makes

me Hopyy...

Kneitinger Export Dunkel” 0,31 €370

0,51 €4,50
1,01 €8,20

Wer kein Bier hat,
hat nichts ju trinken.

Kneitinger Sommerbier 1861 0,31 €3,70
(von Mai bis September) 0,51 €4,50
1,01 €8,20

Gemiitlichheit wird da gefunden wo §
Bier, Durst und Humor verbunden, |

Kneitinger Bock 0,31 €3,90
(von Oktober bis April) 0,51 €490
1,01 €890

Miit des Vieres Hochgenuss,
wachst des BVanches Ravius,

Kneitingers Heller Hans* 0,31 €3,70
0,51 €4,50
1,01 €8,20

Man darf die Hopjnung
niemals aujgeben!

AUSGEZEICHNETE
BIERKULTUR

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal
abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwdirze
von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von
5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-
tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung

FAZIT: Ein typisches bayerisches
Dunkel meisterlicher Brauart!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-
palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwdiirzegehalt
von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC

aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk 6lig,
angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch
hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-
ger Schaum

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!
Kneitinger Hell

Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Probier- Kneitinger Bierprobe

Tipp:

4x 0,11 € 4,90

Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitdten, bestehend aus: Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Getranke 5

SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE HEISSGETRANKE
Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)” 0,51 €4,50 Kaffee Crema ¢° €2,90
Schneider Weifde * 0,51 €490 Espresso’ €280
Schneider Weifde leicht* 0,51 €490
. . . Espresso doppelt® €4,60
Schneider Weif3e alkoholfrei* 0,51 €490
Espresso Macchiato ¢° €290
“ Cappucchino ¢ €3,80
ALKOHOLFREIE GETRANKE .
Latte Macchiato ¢° €4,20
Tafelwasser 0,501 €3,50 .
1,001 €590 Heifde Schokolade ¢ £€3,80
Labertaler naturell 0,251 €2,70 Tee €3,20
0,751 €590 (Darjeeling’, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)
Labertaler classic 0,251 €2,70 Winzergliihwein vom Weingut Hemer (nur im Winter) ... €5,50
0,751 €5,90
Afri Cola** 0,331 €390 LONG DRINKS
Afri Cola light'#* 0,331 €3,90 Aperol Sprizz 10 0,21 €750
Bluna 13111617 0,331 €3,90 Campari Orange 0,21 €750
Zitronenlimonade 0,331 €3,60 Gin Tonic ® 021 €750
0,501 €3,90 ' ’
. Havanna Cola *** 021 €750
Cola Mix 0,331 €3,60
0,501 €390
BITTER & KRAUTER
Schweppes Tonic Water *,Ginger Ale’,Bitter Lemon ™. .. . 0,251 €3,60 Ramazotti 4cl €4,50
. Averna 4cl €4,50
NAGLER SAFTE AUS REGENSBURG Jigermeister 4d €450
Orangensaft 021 €3,40 Kneitinger Kriuter 4cl €450
Apfelsaft 0,21 €3,40
Traubensaft 0,21 €3,40
Johannisbeernektar 0,21 €3,40
Maracujanektar 0,21 €3,40
Alle Safte & Nektare auch als Schorlen 0,41 €390

——— Bierschantafel
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WEISSWEINE

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuveée ,Elisabeth”
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ™

ROSE

Portugieser Weissherbst, QbA, rosé, halbtrocken

Cuvee ,Leopold“Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND N 0,11 €3,70
0,21 €6,70
0,751 € 28,00

ROTWEIN

Cuvee ,Ludwig“ QbA, trocken,
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ¥

PROSECCO & SEKT:

Vino Frizzante“Miss Pearl”, Montebelluna, ITALIENYN . 0,11 €3,50
[italieniSCher PErIWEIN. ... 0,751  €25,00
“Leonie” Scheurebe extra dry Sekt "

Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ... ... ... .. 0,11 €4,70

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erldauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

0,751 €32,00

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Catering X _iemhofer

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern méchtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

www.riemhofer-catering.de Riembhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de




— BVayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Koétzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €390

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter
von 7-8 Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation
verwenden zu kdnnen. Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrenn-
blasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase in unseren Kellergewdlben erhilt diese Bayerische Spezialitit sein
einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brenn-
verfahren“ in unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine dop-
pelte Destillation. Die Lagerung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

Waldbeerentraum 42% vol 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 40% vol . 2cl €490
Bergkirschbrand 42%vol ... . . 2cl €490
Wahlsche Schnapsbirne 42% vol ..2cl €490
Rubinette APSEIDTaAnd 4290 VOl ...t 2cl €490
Haselnussgeist 4000 VOl 2cl €4,50
»EDELBRAND" 40% vol 2cl €4,50
...aus dem beliebten Kneitinger Bockbier.

’~’

L‘Jy BL Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL
IE « aus Bad Kétzting im Bayrischen Wald.

Spezialititen Brennerei
Whisky Destillerie

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschénen Farbreflexe von Gold
iiber Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen
und ausgewogene Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




1

Speiseharte

Kiichenzeiten von
11.30-14.00 & 17.30-21.00 Uhr

________________________________________________________________________________

/ GRUNZEUGS - FRISCH & G'SUND & SO

Kleiner gemischter Salat
mit Frenchdressing"N-3516

Backhendlsalat

knackige Blattsalate mit Hihnchenbrust in wiirziger Backpanade
& feinem Frenchdressing #¢1)3:516

Regensburger Wurstsalat

mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] ¢):N-34578.16

S
. 3
’

VORWEG, ZWISCHEND

Wiirziger-Bergkése auf Treberbrot, mit gekochtem Ei, Paprika, ZwiebelnA®¢
Wiirziger Obatzda

Bayrische Kasespezialitat mit einer ofenfrischen Breze &8
Traditionelles bayrisches Brotzeitbrettl
Gerduchertes, Obazda, Emmentaler, Kalter Braten; Pfefferbeifier,
Gurke, Zwiebeln, TreberbrotACGLI15

mit Sauerkraut, Kipferl & Handelmaier's Hausmachersenf 1) N.3.8

Semmelknédel-Carpacchio
diinneScheibenwvom Semmelknodelin Essig & O],

mit Ruccola, Kirschtomaten & Mozzarella P/¥N.2.3.16

felsuppe ...~ e o
o Kalfetr(t)efm Bauchspeck, Majoran & Crou
c

Oberpffﬂ"l

mit Zwiebel, gerau

- ers indssuppe
Kraftige RIn Bratstrudel, Pfan

mit Leberspatzle, BIABSEEEmr i

______________________________________________________

FLEISCHLOS LECKER

Hausgemachte Spinatknodel mit Gorgonzolasauce®“¢_ . €990

: Allgauer Kasspatzle ... €12,50
' mit wiirzigem Bergkas & Rostzwiebeln®¢¢

HEIMISCHES GEFLUGEL Otter Sellochittof

Portion knusprige Bauernente vom Mulzerhof aus Schwandorf . .. €22,80
Apfel-Blaukraut, Reibeknodel & Entensaftl /16

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



— Speischarte 9

11.30-14.00 & 17.30 - 21.00 Uhr

dnf Sicers BT Camie
fing B fitr Shenieber

BRUNNER

. Bayrischer Antipasti-Teller

Metzgerei y p
GI : H 'I“ HOF (von Allem a bisserl was)............

P Wourstsalat, Schnitzel Wiener Art, Kartoffel-

salat, Obatzda, Bratwiirstl mit Kraut, kalter

’

angenehme Scharfe mit Semmelknod]“%'8 Bierspezialitiaten, bestehend aus:

Heller Hans, Edelpils, Dunkel &

je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von

unserem Servicepersonal.

Kalbskopfterrine . . . € 14,50
in Brosel gebacken, auf hausgemachtem Kartoffelsalat
. Remouladensauce & Feldsalat im Triffeldressing*%*"

DEFTIG & LECKER : Braten, gebackene Weifswurst, Hindelmaier's
: Hausmachersenf#©G1N.3457811.16
»Schwabenpfanne“ €16,50 | " :
. ) . ¥ [ Kneitinger Bierprobe
Schweinemedaillons, Schwammerlrahmsauce, Kdsspatzle, Speckbohnen* ¢ ' €490
Saftiges Gulasch vom Strohschwein. ... LSRR | Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger

DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT /4., Sellnchtlodf

sachlachthof-Burger = e e N e e e v
Dunkelbier-Bun, Pulled Pork, Tomate, Gurke, Rostzwiebel & Speck ACG1IH

»CNIWeIZE BULEET - e e i N e
mit 100% Rindfleisch, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauchmajonaise & Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Ementaler #¢G!).8

»Bierkutscher-Burger® .. === 7 500 ot oo o EEasa s
Schweinefiletgeschnetzeltes mit Champignons & Tomaten, serviert auf gerostetem Treberbrot,
mit wiirzigem Bergkas iiberbacken, dazu knackige Herbstsalate im Hausdressing #%17

___________________________________

- ' AUSGEZEICHNETE
TAGLICH FRISCH AUS DEM ROHR BAYERISCHE

¢ KUCHE

________________________________________________________________________________

SCHNITZELVARIATIONEN

\ i tiner Art” oo
chenschnitzel ,Florentiner £ : ' .
zlg-lelflglll?mit Kirschtomaten & Paprikafrischkase, paniert & gebacken

ACGLJH

serviert auf Parmesan-Spinat

Schnitzel ,Wiener Art“ausd
mit kaltgeriihrten Wildpreiselbeeren

,Miinchner Schnitzel” :
m Senf & Meerrettich bestrl

em Schweinerticken e
ACGH

aus dem Schweinerticken ... T
chen, in der Brezenpanade & Wildpreiselbeeren
mit siifse .

“ hWeineriCKen, ...
,Cordon Bleu” aus dem Sc e el el ]
gefullt mit Kase & Schinken, serviert mit Wildpr ciselbeere ATTITETE e

FISCHHOF

——————————————————————————————————————————————————————————————————— MITLZER

i AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf

Forelle ,MUllerin Art. ... €22,90
in Butter gebraten, Petersilienkartoffeln, kleiner gemischter Salat®**

Karpfenfiletgebacken . . €16,50 !
mit hausgemachtem Kartoffelsalat & Remouladensauce®*&1617

____________________________________________________________________________________



- Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 - 14.00 & 17.30 - 21.00 Uhr
BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wahlen

POMMES FRITES MIT KETCHUP s €390
HAUSGEMACHTE SPATZLE ~¢___ oo €390
DEFTIGE BRATKARTOFFELN . € 4,50
HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT =t €3,90
PORTION KETCHUP €0,40
PORTION MAYONNAISE s €0,40

— Kinderkarte

Pommes & KEUCHUP. .. €5,00
SPALZIE & SOBE ..o z i,(())z
KO & SOB @ ,

Kinderschnitzel vom SChWeIN € 8,50

mit Pommes & Ketchup
Steckerleis tagesaktuell an der Theke

NEiE

I
— ] [| ] [
U

— L

— I | P,
— | .

N[22l w

Hausgemachte Bayrlsch Creme ....................................
mit Himbeermark ¢¢ AL s A

Kaiserschmarrn gebaCken ....................................................
mit Rosinen & Vanillerahmeis ¢ © &

,SiiRes Allerlei fiir die aLte Zelt“.,,:-_ .............. %‘g ...................................................... |
Schokoladenparfait mit eingele rklrschen im Ba,- 1 :
Mousse au chocolat, Waldbeerengriitze * ~ ‘7

.................................................

E R I{ 3 - - -
Fragen Sie unsere Service-Mitarbeiter nach-un ‘er Kuchenauswahl aus der. Konditorei Pernsteiner.

i

Stiick Kuchen

...........................................................................................................................................................




11

— ‘Brotjeitharte

Brotzeiten von 11.00 - 21.00 Uhr

mit Frenchdressing"N-3516

Oberpfalzer Kartoffelsuppe. ... ... .. . €4,50
mit Zwiebel, gerauchertem Bauchspeck, Majoran & Croutons #&N

Regensburger Wurstsalat . €9,20
mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipferl ¢N-34578

/ Schweizer Wurstsalat

mit Kasestreifen, Essiggurken, Zwiebeln & Kipferl&/N.34578.11,

Wiirziger Obatzda. ...

Bayrische Kasespezialitat mit einer ofenfrischen Breze #¢#

Schinkenbrot

Herzhafter gekochter Schweineschinken auf Treberbrot,
mit gekochtem Ei, Tomate & Gurke #¢7

Kasebrot

Wiirziger Bergkise auf Treberbrot, mit gekochtem Ei, Paprika, Zwiebeln*¢¢

Traditionelles bayrisches Brotzeitbrettl . ... . .. ... ... ... ... ..
Gerauchertes, Obazda, Emmentaler, kalter Braten, Pfefferbeif3er,
Gurke, Zwiebeln, Treberbrot A¢G!

TAGESESSEN

von 11.30 - 14.00 Uhr

Suppe
Hauptspeise

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

fir nur

00/
; 10,50.

fir nur

15.

Reservierungen gerne an reservierung@schlachthof-regensburg.de oder Tel. 0941 463777-0

Lacha huift am besten

dieses biblische Alter erreicht haben?“
fragt der Zeitungsreporter den alten
Meier an seinem 100. Geburtstag. ,Ganz
oafach’, sagt der trocken, ,i bin ned
gstorbn.”

Sogd Sie zu eahm: ,, Do steht’s in da
Zeidung: In da Kiich passian de meistn
Unfille!”,]Ja, und i deaf’s essn!“

“Essen sie gerne Wild?" - ,Nein, lieber
ruhig und unauffillig.”

Herr Ober, bringen sie mir doch bitte das, was ym mm&f
der Herr dort driiben ifst.” - ,Ich glaube nicht,

dafs er sich das wegnehmen Idfst.”

»Zwoa Spotzn sitzen im Biergarten und
ratschen gmiatlich mitnand. Auf oamoi
fliagt a Diisenflieger driiber. “Dem pres-

Da hiesige Bierbrauer is in sei’'m Brau-

siert’s aba gscheid”, moant da oane. “Ja,
logisch”, moant da andre, “schaug nur
grad hi, wia dem da Arsch brennt!”

,Warum warst'n du ned aufm Maier Hans
seiner Beerdigung?“,Wiaso hdd i do higeh
soin? Der gdhd ja auf meine aa ned!”

Sogt da Sparkassenangestellte zum
Kunden: , I konn Eahna koa Geld mehr
auszoihn, Sie ham Eahna Konto scho um
4.000 Euro iiberzogn.” Sogt da Kunde:
,Sovui Geld hob i ja gor ned!”

Einfaches Rezept...
,Was haben Sie gemacht, dass Sie

kessel dasuffa. Nach da Beerdigung auf
da Gremess wird de arme Witwe gfrogt:
»Mei, des werd aa koa scheena Dod gwen
sei, im Bierkessel dasauffa. Oda?“ Do sogd
de Witwe ganz ungeriihrt: ,So schlimm
ko’s ned gwen sei, weil zum Brunzn hod
aa no zwoamoi aussasteign kenna!“

Zwei Schweine liegen nebeneinander

im Schweinestall und unterhalten sich.
Jammert das eine: ,Mein Gott, der Alltag
bringt mi*no”um. Den ganz’n Tag blof8
umananda lieg'n und bldd schau'n.
Manchmoi stinkt’s ma wia d’Sau!”,Ach
geh zua”, versucht das andere zu trdsten,
Jtua didoch ned a so obe, s'is doch eh
Wurscht, wos aus uns werd!

L WEIN!, weil Bdrchenpflaster nicht
mehr helfen.”

Ich achte wirklich sehr auf meine
Gesundheit...
Was schmeckt wird gegessen.

Rotweinflecken
vermeidet man am
Besten, indem man

1 Bier trinkt!

o B

-i!:- Mg hellee - = Al ‘-



- Rissenswertes

L] ¢ u n
Wissen wo's hie geit
EEn 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5o —
Offentliche Verkehrsmittel + I —
in unmittelbarer Nahe —
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St.-Peters-Weg Landshuter girap,

taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr

Sudoku-Ecke Allergene & Zusatzstoffe

Erlduterungen der Allergene:

A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdniisse,
F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte, I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen,
L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite

([ Qinderjreundlich |

\
7
4

|
|
" Erlduterungen der Zusatzstoffe:

i 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel,
I

|

4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit Schwefeldioxid, 6= mit Schwarzungsmittel,
7= mit Phosphat, 8= mit Milcheiweif3, 9= koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= mit
Siiflungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit
Nitritpokelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
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Hotel Gasthaus Kneitinger‘s Alter Schlachthof - Am Alten Schlachthof 9 -
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Bring’ uns deine Ver i
: . Packung und wi
befiillen sie nach deinen Wiinschen : ]

Unsere Kiiche
fiir zu Hause

AUF KOCHEN?:»

HOTEL GASTHAUS KNEITINGER

Wir bieten dir jetzt .,
MVV SVL{WV&TM falls du ma] n] Zt auch Pfandgeschirr,

ichts Eigenes dabeij hast.




