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Ein@ Willkommen

Ein gemitliches Miteinander bei Speis & Trank,
winschen Fam. Riemhofer & Team

Wolfgang Riemhofer

Baujahr 1970, aus der Brauerei Riemhofer stammend, lernte er Hotelfachmann im
PaMax, danach Koch im Avia Hotel, Wanderjahre in der Schweiz, Japan, Thailand.
Studierte Hotelbetriebswirtschaft in Heidelberg, danach Kiichenchef in Dresden
& schliefllich 20 Jahre als Wirt am Domplatz, jetzt mit viel Freude, Einsatz & Gast-
freundschaft im Alten Schlachthof.

Juliette Riemhofer
Baujahr: viel jiinger als er
Geboren in der Elbperle
Dresden, gelernte Hotel-
fachfrau, staatlich gepriifte
Ausbilderin in Gastronomieberufen &
20 Jahre die Mutti & gute Seele im Heu-
port am Domplatz, jetzt die Wirtin & der
Wohlfiihlfaktor im Alten Schlachthof.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Wissenswertes

Lieblingsorte in Regensburg Teil 3

Diese Highlights (und noch viele mehr) muss man bei einem Domstadt-Besuch gesehen und erlebt haben:

R Sagenhafte Aussicht

Geheimtipp: Der Turm der Dreieinigkeitskirche

Die Dreieinigkeitskirche zahlt zu den
weniger bekannten Sehenswiirdigkei-
ten in Regensburg, doch dafiir wartet
hier ein besonderes Highlight auf dich.

Der knapp 70 m hohe Nordturm der
Kirche ist im Sommer als einziger
Kirchturm im Stadtgebiet von Regens-
burg begehbar. Von ihm aus erdffnet
sich ein grandiose Rundblick liber die
Dachlandschaft von Regensburg und
zu den Donauhéngen bis hin zur Wal-
halla.

Die Dreieinigkeitskirche ist eine pro-
testantische, friithbarocke, saulenlose
Saalkirche in der Gesandtenstrafde,
in der Altstadt von Regensburg. Die

Kirche wurde von 1627 bis 1631
nach Planen von Hanns Carl erbaut
und war eine der ersten evange-
lisch-lutherischen Kirchenneubau-
ten in Bayern.

Am Olberg 1, 93047 Regensburg

Quelle: www.sommertage.com

\_/ Altes Rathaus

Nichts zum , Auf die lange Bank schieben®!

Schon von Weitem fallt er dem Be-
trachter ins Auge: der imposante
Turm des Alten Rathauses. Im 13.
Jahrhundert entstand am zentra-
len Markt jenes Gebaude, das den
ersten Platz unter den Profan-
bauten in Regensburg einnimmt.
. Nach viel-
] ] faltigen
g Zu- und
i ! Umbau-

7 ten kann
& man heute

i % den drei-

y Dy

4 teiligen

| / Gebaude-
komplex
bewun -
dern, be-
stehend
aus Rat-
hausturm und anschlief3endem Pa-
lais, sowie dem gotischen Reichs-
saalbau und dem Barock-Rathaus.

Im leuchtend gelben Gebdudeteil des
Alten Rathauses fanden ab 1594 die
vom Kaiser einberufenen Reichs-
versammlungen statt. Von 1663 bis
1806 tagte dort im ehemaligen Tanz-
saal aus der ersten Hailfte des 14.
Jahrhunderts der Immerwdhrende
Reichstag. Dort entstanden auch die
bekannten deutschen Redewendun-
gen ,etwas auf die lange Bank schie-
ben“und ,am griinen Tisch sitzen“

Heute befindet sich im Erdgeschoss
die barrierefreie Tourist Informa-
tion. Der prachtvolle, direkt dari-
ber liegende Reichssaal sowie die
Fragstatt im Keller des Rathauses
koénnen im Rahmen von taglich statt-
findenden Fiithrungen besichtigt
werden.

Quelle: www.tourismus.regensburg.de

UNSERE
ZIMMERPREISE

Doppelzimmer

Fortsetzung der 4.+5. Schlachthof-Bladl Ausgabe

¥1) Servus in Regensburg!

Sonderausstellung im Haus der bayrischen Geschichte:
Bayerisch-Tschechische Landesausstellung 2023/2024

»,Barock! Bayern
und Béhmen“

Es ist das neue Tor
zur UNESCO-Welter-
bestadt Regensburg:
Das Haus der Baye-
rischen  Geschichte
wurde im Juni 2019
eroffnet und zeigt
die Entstehung des
modernen  Bayern.
Im lichtdurchflute-
ten Foyer begriifit
ein Uber vier Meter
grofler Lowe die Be-
sucher. Das Foyer ist
kostenfrei zuging-
lich und dient als Fla-
niermeile zwischen
Altstadt und Donau.

Ubrigens auch kostenfrei ist
der Film im Panorama-Raum
im Foyer: darin entfithren die
bayerischen Kabarettisten und
Schauspieler Christoph Siiff und
Christian Springer ins Regens-
burg vergangener Epochen. Der
Filmist derideale Einstieg sowohl
in den Besuch der Dauerausstel-
lung, als auch der Regensburger
Altstadt. Ein Laden und ein baye-
risches Wirtshaus runden das An-
gebot des Hauses der Bayerischen
Geschichte im Foyer ab.

Die Dauerausstellung: Wie Bay-
ern Freistaat wurde und was ihn
so besonders macht.
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FUHRUNGEN

Tauchen Sie ein in die moderne Ge-
schichte Bayerns! Professionelle Mu-
seumsfithrerinnen und Museums-
fiihrer begleiten Sie auf Ihrer Reise
von 1800 bis in die Gegenwart - in
offentlichen Fiihrungen fir Einzel-
besucher und in exklusiven Rund-
gingen fiir feste Gruppen. Uber
Themenschwerpunkte,  Organisa-
torisches sowie Gruppengréfie und
Fliihrungspreise informiert www.
hdbg.de/fuehrungen

Auskiinfte sowie Fiihrungsanmel-
dungen flir Museum und Bayerische
Landesausstellung:
Buchungshotline +49 941 788 388 0
(Montag bis Freitag von 9 - 18 Uhr)
museumsfuehrung@stadtmaus.de

Quelle: www.tourismus.regensburg.de
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Knemnger

Eine kurge Chronik
sum Travitionshans

Sofie Kneitinger

Brauerei Kneitinger -

Braukultur fiir einen guten Zweck
(

Auf iiber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitat der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I iiber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit groféem Erfolg unser Bockbier.
Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger II die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit hochste Preise

bei internationalen Ausstellungen. Er er-
offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststitte am Arnulfsplatz.

AnschliefRend fiihrte in dritter Generati-
on Johann Kneitinger III gemeinsam mit
seiner Frau Sofie das Traditionsunter-
nehmen fort. 1975 verstarb Johann Kne-
itinger 111, seine Alleinerbin wurde Sofie
Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben
war, entschloss sich Sofie Kneitin-
ger, ihr Vermogen nach ihrem Tod auf
eine gemeinniitzige Stiftung zu iber-
tragen. Sie griindete im Jahre 1985

die ,Hans und Sofie Kneitinger-Stif-
tung“. Sofie Kneitinger verstarb 1991
und seitdem ist die Hans & Sofie Knei-
tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbrau-
erei soziale Einrichtungen der Alten- und
Jugendhilfe in Regensburg (wie das Kin-
derheim , St. Leonhard“ und das Altenheim
,Birgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Maf fiir einen guten Zweck. «

deiern voer Taquugen

Von 20 bis 65 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 30 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 65 Personen) - bei uns kénnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.

WWW.HOTEL-SCHLACHTHOF-REGENSBURG.DE

HOTEL GASTHAUS
KNEITINGER




KNEITINGER BIERE VOM FASS

Kneitinger Edel Pils? 031 €3,70

0,51 €4,50

1,01 €8,20

Beer makes

me Hopyy...

AUSGEZEICHNETE
BIERKULTUR

DER BIERPREIS BLEIBT
AUF EINEM STABILEN
HOHEN NIVEAU!

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal
abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwdirze
von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Export Dunkel” 0,31 €370

0,51 €4,50

1,01 €8,20

Wer kein Bier hat,
hat nichts ju trinken.

Kneitinger Sommerbier 1861 0,31 €3,70
(von Mai bis September) 0,51 €4,50

1,01 €8,20

Gemiitlichheit wird da gefunden Wo [Kaeis
Bier, Durst und Humor verbunden, §

Kneitinger Bock .. 0,31 €390
(von Oktober bis April) 0,51 €4,90

1,01 €890

Miit des Vieres Hochgenuss,
wachst des BVanches Ravius,

Kneitingers Heller Hans* . 0,31 €3,70

0,51 €4,50

1,01 €8,20

Man darf die Hopjnung
niemals anjgeben!

Probier-

Tipp:

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von
5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-
tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung

FAZIT: Ein typisches bayerisches
Dunkel meisterlicher Brauart!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-
palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwtiirzegehalt
von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC

aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk 6lig,
angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch
hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-
ger Schaum

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!
Kneitinger Hell

Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Kneitinger Bierprobe 4x 0,11 € 4,90

Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitdten, bestehend aus: Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier

Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrdnke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



Getranke 5

SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE HEISSGETRANKE
Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)* 0,51 €4,50 Kaffee Crema ¢° €2,90
Schneider Weif3e* 0,51 €4,90 Espresso® €280
Schneider Weif3e leicht* . e 0,51 €490
. . . Espresso doppelt €4,60
Schneider Weifde alkoholfrei* 0,51 €4,90
Espresso Macchiato ¢° €290
- Cappuccino ¢° €3,80
ALKOHOLFREIE GETRANKE .
Latte Macchiato ¢° €4,20
Tafelwasser 0,501 €390 .
1,001 €6,50 Heifde Schokolade ¢ £€3,80
Labertaler naturell 0,251 €270 Tee €3,20
0,751 €590 (Darjeeling®, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)
Labertaler classic 0,251 €2,70 Winzergliithwein vom Weingut Hemer (nur im Winter) ... €5,50
0,751 €5,90
Afri Cola* 0331 €39  [LONG DRINKS
Afri Cola light'» 0,331 €390 Aperol Sprizz 1 021 €750
Bluna 31167 0,331 €390 Campari Orange 021 €750
Zitronenlimonade 0,331 €3,60 Gin Tonic ™ 021 €750
0,501 €3,90 ' '
. Havanna Cola '*° 0,21 €750
Cola Mix 0,331 €3,60
0,501 €3,90
BITTER & KRAUTER
Schweppes Tonic Water *,Ginger Ale!,Bitter Lemon ™. .. . 0,251 €3,60 Ramazzotti 4cl €4,50
. Averna 4cl €4,50
Orangensaft 021 €3,40 Kneitinger Kriuter 4cl €450
Apfelsaft 0,21 €3,40

Traubensaft 0,21 €3,40 °
Johannisbeernektar 0,21 €3,40 w gqu e‘t:
Maracujanektar 0,21 €340 .
Alle Safte & Nektare auch als Schorlen 0,41 €390 SeFVIce-AuShilfen
auf € 520 -Basis
HOTEL GASTHAUS KNEITIN(;ER
BIERSCHAUTAFEL

Malz-Silo Maischpfanne a r Wiirzepfanne

WirzekUhler

Abfillen
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Flaschen reinigen

Oie deutschen Braver
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WEISSWEINE

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuveée ,Elisabeth”
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ™

ROSE

Portugieser Weissherbst, QbA, rosé, halbtrocken

Cuvee ,Leopold“Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND N 0,11 €3,70
0,21 €6,70
0,751 € 28,00

ROTWEIN

Cuvee ,Ludwig” QbA, trocken,
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ¥

PROSECCO & SEKT:

Vino Frizzante Prosecco Polloni DOC, Casara della Delizia, ITALIENN 0,11 € 3,50
[italienischer Schaumwein] 0,751  €25,00

“Leonie” Scheurebe extra dry Sekt "
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND . ... .. .. .01l €4,70
0,751 €32,00

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Catering X _iemhofer

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern méchtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

www.riemhofer-catering.de Riembhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de




— BVayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Koétzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €390

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter
von 7-8 Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation
verwenden zu konnen. Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrenn-
blasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase in unseren Kellergewdlben erhélt diese Bayerische Spezialitit sein
einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brenn-
verfahren“ in unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine dop-
pelte Destillation. Die Lagerung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

Waldbeerentraum 42% vol 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 40% VOL. ... ... 2cl €4,90
BergRirSCRDIANA 42% VO ..o 2cl €4,90
Wahlsche Schnapsbirne 4290 VOl ... 2cl €4,90
Rubinette Apfelbrand 42%vol ... e S 2cl €490
HaSeINUSSZEIST A0%0 VOL ..o 2cl €4,50
WEDELBRAND 4000 VOl 2cl €4,50
...aus dem beliebten Kneitinger Bockbier.

’~‘

L4‘~BL Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL
IE « aus Bad Kétzting im Bayrischen Wald.

Spezialititen Brennerei
Whisky Destillerie

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschénen Farbreflexe von Gold
liber Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen
und ausgewogene Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




: Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr durchgehend

____________________________________________________________________________________

i Kleiner gemischter Salat . .. €5,50

! mit Frenchdressing"N3516

i Backhendlsalat ... ... €12,50
! knackige Blattsalate mit Hihnchenbrust in wiirziger Backpanade Tl

i & feinem Frenchdressing #¢1):3:516

: Griechischer Hirtensalat .. ... . €12,50

i mit Gurke, Tomate, Paprika, Oliven, Ei & Krdutern in Essig & Olivenol

: mit Schafskdsewiirfel & Zwiebelringen ¢¢1.2368

; Regensburger Wurstsalat ... €9,50

! mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] &/N.34.57.8.16

Schweizer Wurstsalat

" VORWEG, 7

Schinkenbrot . — e
Herzhafter g‘e};ochter VSchwemeS_Chmken auf Treberbrot, mit gekochtgm Ei

WISCHENDUR

Gerduchertes, Obazda, Em

Gurke, Zwiebeln, Treberbs 2

Gerdstetes Treberbrot vom Dorfbackhaus

mit Kneitiger Biertreber & Natursauerteig, dazu 3 kleine Top

mit-Griebensehmalz, Krépterq‘ﬁar}”{ & Obatzda AGL),3,8

Semmelknodel-Carpacchio
diinne Scheiben vom Semmelknodel in Essig & 0l,
‘<. mit Ruccola, Kirschtomaten & Mozzarella BFKN23:16

\

er Kartoffelsuppe..__k,.M_e{j..(_).l_;é_l_{_
geréuchertem Bauchspeck,

Oberpfalz

mit Zwiebel,

Kraftige RiNASSUPPE oo

mit Leberspatzle, Bratstrudel, PIAIREEEEEE ]

i ALENSUPPE. oo
Toskamsche Tm‘{\6 at

mit Oregano (Vega?h

_____________________________________________________

FLEISCHLOS LECKER (vegetarisch) i
Hausgemachte Spinatknédel mit Gorgonzolasauce®“%1 €10,50 E
Allgauer KasSpotzn...................ooooooo. €12,90 !
\ mit wiirzigem Bergkds & Rostzwiebeln®¢¢ /

BAYRISCHE PASTA

Hausgemachte schwibische Maultaschen
mit knackigen Blattsalaten und geschmelzten Zwiebeln 4¢15

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.




— Speischarte 9

11.30- 21.00 Uhr

féinf Stene fiir Geniefer

BRUNNER

Bayrischer Antipasti-Teller

(von Allem a bisserl was)..............
Wourstsalat, Schnitzel Wiener Art, Kartoffel-
salat, Obatzda, Bratwiirstl mit Kraut, kalter
Braten, gebackene Weifswurst, Hindelmaier's
HausmachersenfA¢GLIN3457811,16

Metzgerei
_ Genstonrel {110
' DEFTIG & LECKER

»~Schwabenpfanne” €16,90 - .

. . . Kneitinger Bierprobe
Schweinemedaillons, Schwammerlrahmsauce, Kasspatzle, Speckbohnen®¢&1
Lammgulasch nach ,toskanischer Art“ €15,20

mit Paprika, Tomate, Olive, Knoblauch, Zwiebel, mediterrane Krauter, Bierspezialititen, bestehend aus:
dazu hausgemachte Kartoffel-Gnocchi"8 Heller Hans, Edelpils, Dunkel &

Dry-Aged Entrecdte vom bayrischen Weiderind ... €26,50 Jouetn Sl Boddiilar selar Somiaies
6 Wochen im hauseigenen Reifeschrank gereift, deftige Bratkartoffeln, ; Zusatzliche Informatmnen gibt’s von
*.._selbst gemachte Krauterbutter, knackige Blattsalate “"" unserem Servicepersonal.

....................................................... , i Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger

DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT O%TW Qb ikt
»Schlachthof-Burger* e TS
Dunkelbier-Bun; Pulled Pork, Tomate, Gurke, Rostzwiebel & Speck *

»Schweizer Burger”

mit 100% Rindfleisch, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauchmajonaise & Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Emmentaler 4618

- | AUSGEZEICHNETE
TAGLICH FRISCH AUS DEM ROHR BAYERISCHE

Altbayrischer Schweinebraten vom Brunnerhof Schwandorf €13,50 i ‘ ‘ K U C H E

mit Kneitinger Dunkelbiersauce, Krautsalat & Reibeknddel ¢MJ1N-38

e m——————

-
.,

" SCHNITZELVARIATIONEN B 4

- -
€10,60
U i BNET AT e S : |
henschnitzel ,Floren . : : &
lg-?fliillllltlrcnit Kirschtomaten & Paprikafrlschkase, paniert & gebacken, -

serviert auf Parmesan-Spina

Schnitzel ,Wiener Art“ aus dem Schweineriicken
» : o
mit kaltgertihrten Wildpreiselbeeren B

O —

G, J.H
t ACGL]

mit su lge]“ Se“ & Vlee] |e' tich l)eS“ 1( l[el 1 [(lel ”] ezelll)alla(le & W lldp] EIseeI en
" . o A,

“ SchweineriicKen. ...
,Cordon Bleu” aus dem cken :
gefullt mit Kase & Schinken, serviert mit Wlldprelselbeeren

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
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1
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1
1
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FISCHHOF

MULZER

i AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf

Forelle im Haus warm gerauchert

Senf-Dill-Honig-Sauce, knackige Blattsalate & Petersilienkartoffeln™

____________________________________________________________________________________



- Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr

AUS DER WURSTEREI

4 Schweinsbratwiirstl vom Gierstorfer Artur ausAl:lfIa]l;t’:;‘ ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
' mit Sauerkraut, Kipferl & Handelmaier’s Hausmachersenf

6 Schweinsbratwiirstl vom Gierstorfer Artur ausAI:{fla;'tNt’:;' ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
mit Sauerkraut, Kipferl & Handelmaier's Hausmachersenf

Currywurst vom Gierstorfer Artur aus Pfatter&Pmmesfrltes ..............................
Fa mit scharfer Sauce (Geheimrezept aus unserer Kiiche) & Po

2 urste ...

AHJL
mit Sauerkraut & Treberbrot ]

BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wihlen

POMMES FRITES MIT KETCHUP
HAUSGEMACHTE SPATZLE ¢

........................................ €5,90
, | g T T €590
. - C,G L vz 5 y r $ _
mit Himbeermark : x4 ‘Vﬁ ,
Kaiserschmarrn geba en reyy & BT €750
mit W8;,¥?‘n‘illerahmeis@ﬁ « ‘Z‘ g | ' i
Hausgemachter Kiasekuchen imGlas. " ... == = €6,50

i / Ot A,C,GH
mit Beere\nlpmpoft?,

y FNa ~ ) - h = . -
Fragen Sie unsere Service-Mitarbeiter

Stiick Kuchen™ = - .

e % a3
- T "4’?}1"«.‘ .
Reservierungen gerne an reservierung@schlachthof-regensburg.de ode

TAGESESSEN

von 11.30 - 14.00 Uhr

Suppe
Hauptspeise

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

20)
4 10,50.

fir nur

15.




— QKmocrkarte =

Kiichenzeiten von 11.30- 21.00 Uhr

Spatzle & Sofde
Knodel & Sofde

Kinderschnitzel vom Schwein

mit Pommes & Ketchup

Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi
mit veganer Tomatensauce *¢

Steckerleis tagesaktuell an der Theke

Pommes & Ketchup

Kreuzwortrdtsel fiir Kinder
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Iwaarad gerna
Semmekned].

An ganzn Dogim
warmen Wasser
rumflacka, und koana
grantld, wenn i
z'dick werd.

Hinter jedem Laib Brot
steckt auch die tragische
Geschichte von Getreide,

dass es nicht geschafft hat,
in Bier verarbeitet
zuwerden.

nishesing [ N

Natiirlich wird einem nach .
zu viel Bier schlecht.

Oba hamma mal ehrlich. :
Nach 5 Litern Kaba reihert &
im Grunde jeder.

Wenn ma tot is,
is des fia oan
selber ned schlimm,
weil man ja tot ist.

Schlimm ist es aber
fiadeandan.

Genauso is es iibrigens
wenn ma bled is.

Was sand 3 nackte Wenn’s Bierflaschen
Weiber af an Tragl

i N rengtund GoafBmassn 8
3 schneibt, dann bet ma §
zum Herrn, dass as
Wedda so bleibt.

Im Weg!

meinherssching IRRSERRECATCAA VNN | (¢ meinherssching el

“Wenn's nua
no um d'Gsundheit
geht und nimma
um d'Freid
am Essn,
dann pfeif
iaufalangs Lebn!”

Gust] Bayrhammer

Da Wirt und da Pfarrer
san mir die liebstn Leid. ‘5§

Da wird ma vom Durscht "
und von da Siind befreit. ~—

einherssching [Seapubab OOl SR | (< meinherssching QU A e




- Rissenswertes

L] e u u
Wissen wo's hie geit 17 Gehminenzam
EER 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5 —
Offentliche Verkehrsmittel + P —
in unmittelbarer Nahe —
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Maximilansty
Dc-Martin-Luther-Str

Landshuter §1rap,

taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr

([ Qinderjrenndlich |

Erlduterungen der Allergene:

[ Tal Tal [ Tal [ ]

| ‘ ‘ | ‘ ¢ ‘ | ‘ ‘ | ! ° § A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdniisse,

33 | | | | [7]2] | ‘ ‘ | ‘ ‘ 8 | ‘ ‘ 4 | F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte, I= Sellerie, ]= Senf, K= Sesamsamen,

: - ; ; . : ; ; : . ; ; - : te| > | | [’ | | L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite

[T T2Tel Talsl T 10 T DT T Erlduterungen der Zusatzstoffe:

| ‘ ‘ | ‘ 9 ‘ | ‘ ‘ | i i i i 5 i i 7 i i i i 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit Schwefeldioxid, 6= mit Schwarzungsmittel,

Lo 020% (o1 1 8L L L [3] | |8 | 7=mitPhosphat, 8= mit Milcheiweif, 9= koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= mit

T T T T T-T Tal ; ; ; _ ; ; ; ; _ ; ; _ ; Stfungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit

bttt Nitritpokelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
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Herausgeber: Schlachthof GmbH & Co. KG - Wolfgang Riemhofer
Komplementirin: Riemhofer Verwaltungs GmbH | Sitz: Am Alten Schlachthof 9 -
BaSSd SChO A Boaznbruader’ 93055 Regensburg | Amtsgericht: Regensburg | Handelsregister: HRA 9955

{boazznbruada] Substantiv

[eee] ol Anemiaeh Hotel Gasthaus Kneitinger‘s Alter Schlachthof - Am Alten Schlachthof 9 -
93055 Regensburg - 0941 463777-0
Bayrische Redewendung, die gerne am Ende eines Ganz niichtern und wortwdrtlich betrachtet, ein Bildmaterial: © www.fotolia.de, © Brauerei Kneitinger GmbH & Co.KG
Disputs zur Schlichtung verwendet wird. Synonym Trinker, Trunkenbold oder auch Zechbruder.
zu: "Ist schon okay". Kann je nach Situation und Kann aber auch liebevoll den Wirtshaus-Bruder
N W s e Y e dEnn st e e e Layout & Druck: www.werbemanufaktur.de \l\ WERBEMANUFAKTUR
Auch: Bruder im Herzen. Wir iibernehmen keine Haftung fiir Irrtiimer,

Druckfehler und Preisinderungen.

Bring’ uns deine Verpackung und wir

Unsere Kiiche  befiillen sje nach deinen Wiinschen

fir zu Hause -
AUF KOCHEN?unter0941-
a 4637770 g
HOTEL GASTHAUS KNEITINGER
w

Wir bieten dir jetzt i
WT-M/ S c/%/( WC/%;T M falls du mal ni]cht Eigence antre s

s Eigenes dabei hast.




