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WIR SUCHEN DICH!

Deine Zukunft in der Dienstleistungsbranche Nummer 1

Eine Ausbildung in der Hotellerie & Gastronomie ist krisenfest, zukunfts-
sicher, innovativ, abwechslungsreich & fiihrt dich durch die ganze Welt!
Ob in den Bergen, auf einer Tropeninsel, auf dem Kreuzfahrschiff oder in
den Metropolen dieser Welt, Fachkréfte in der Gastronomie mit Ausbil-
dung in Deutschland sind weltweit gefragt & beliebt.

Wir sind anerkannter Ausbildungsbetrieb fiir Koch / Kéchin, Hotel-
fachfrau /-mann, Fachmann / Fachfrau fiir Restaurant & Veranstal-
tungswesen und haben in unserer bisherigen aktiven Zeit bereits iiber 50
jungen Menschen den erfolgreichen Weg in die Zukunft geebnet.

Bei Fragen oder Interesse sind wir jederzeit fiir dich da:

Hotel Gasthaus Kneitinger‘s Alter Schlachthof - Am Alten Schlachthof 9 -
93055 Regensburg - 0941 463777-0 - info@schlachthof-regensburg.de

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Wissenswertes

Unsere Philosophie: Alles aus der Region

Ein herzliches Willkommen im Alten Schlachthof!

Regionaltypische Zutaten, einzigarti-
ge Gerichte & deren Zubereitungsarten
stehen im Mittelpunkt unserer bay-
risch-gemiitlichen Oase im Osten von
Regensburg.

Alle Grundprodukte aus Kiiche & Keller
sind im UmKkreis von ca. 100 km um den
Alten Schlachthof herum erzeugt, an-
gebaut oder aufgezogen & geschlachtet
worden.

KUFFNER'S

Obst- & Gartenbau Kiiffner

Unser Chefkoch, Wolfgang Riemhofer,
achtet darauf, dass alle Grundproduk-
te der Kiiche ausschlief8lich aus Bay-
ern und bestenfalls aus der Oberpfalz
stammen.

Fleisch, Fisch & Gefliigel kommen aus
inhabergefiihrten Betrieben, fiir die
Tierwohl, Tradition, Gesundheitsbe-
wusstsein & Qualitat an oberster Stel-
le stehen.

Mit viel Liebe & Leidenschaft fiir diese
Produkte bereiten wir in unserer Kiiche
die Gerichte fiir unsere Gaste & Freunde
des Hauses zu.

Auch aus dem Keller gelangen nur Ge-
tranke in die Glaser, die aus unserer
Region stammen. Angefangen bei den
Bieren der Brauerei Kneitinger, die nach
hochsten Standards handwerklich ein-

Bauer Dettenkofer

Regensburg Winzer

www.bayola.de

Wolkering

9,5 km

wandfrei braut, iiber das Mineralwasser,
die Safte bis hin zu den Branden, als Ab-
schluss eines guten Essens, stammt alles
aus der Oberpfalz.

Wir sind stolz darauf, ihnen diese Mar-
ken- & Produktvielfalt aus unserer Re-
gion anbieten zu kdnnen und freuen uns,
sie hier im Alten Schlachthof bewirten zu
dtrfen.

Ihre Wirtsfamilie Riemhofer & sein Team

www.brunerhof-richt.de
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Knemnger

Eine kurge Chronik
sum Travitionshans

Sofie Kneitinger

Brauerei Kneitinger -
Braukultur fiir einen guten Zweck

Auf iiber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitdt der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I tiber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit grofiem Erfolg unser Bockbier.
Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger Il die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit hochste Preise
bei internationalen Ausstellungen. Er er-

offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststatte am Arnulfsplatz.

AnschliefRend fiihrte in dritter Generati-
on Johann Kneitinger III gemeinsam mit
seiner Frau Sofie das Traditionsunter-
nehmen fort. 1975 verstarb Johann Kne-
itinger 111, seine Alleinerbin wurde Sofie
Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben
war, entschloss sich Sofie Kneitinger,
ihr Vermogen nach ihrem Tod auf eine
gemeinniitzige Stiftung zu {ibertra-
gen. Sie griindete im Jahre 1985 die
,Hans und Sofie Kneitinger-Stiftung".
Sofie Kneitinger verstarb 1991 und
seitdem ist die Hans & Sofie Knei-

tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbraue-
reisoziale Einrichtungen der Alten- und Ju-

P

Koche

gendhilfe in Regensburg (wie das Kinder-
heim ,St. Leonhard” und das Altenheim
,Biirgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Maf fiir einen guten Zweck. «

bilden aus;

Hotelfachleute
Restaurantfachleute

deiern voer Taquugen

Von 20 bis 80 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 30 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 65 Personen) - bei uns kénnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.

HOTEL GASTHAUS
KNEITINGER

WWW.HOTEL-SCHLACHTHOF-REGENSBURG.DE



AUSGEZEICHNETE
BIERKULTUR

DER BIERPREIS BLEIBT

! Getranke

KNEITINGER BIERE VOM FASS HOHEN NIVEAU!

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal

Kneitinger Edel Pils? 0,31 €390 abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwiirze
0,51 €4,70 von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
1,01 €8,60 Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Beer makes

me Hopyy...

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von
5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-
tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung

Kneitinger Export Dunkel” 0,31 €390

0,51 €4,70
1,01 €8,60

FAZIT: Ein typisches bayerisches

%er ketn %Ier hat’ Dunkel meisterlicher Brauart!
4 - Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
Bat ntcbtg 6” trtnken* Inhaltsstoffe: Wasseor, Gerstenmalz, Hopfen0

. ) Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Kneitinger Sommerbier 1861 0,31 €390 Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
(von Mai bis September) 0,51 €4,70 sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-
1,01 €8,60 palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwtiirzegehalt

’ von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

&emﬁtliCbkeit mirb ha gefu]then mn [mai FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%

%iery @urgt ultb !gumnr herhunheno | Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC

Kneitinger Bock 031 €420 aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
e @iealbae 55 April.‘]u 0'5 | € 5'20 matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk 6lig,
1'0 1 € 9'10 angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch

hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-
ger Schaum

Miit des Vieres Hochgenuss,
wachst des Vanches NRadius,

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!

Kneitingers Heller Hans* . 0,31 €390 N
0,51 €4,70 Lo Kneitinger Hell

1,01 €8,60 ow Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

%an bari bie @npinung y {- FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%

niemaIQ auigeb en! Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrdnke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Probier- Kneitinger Bierprobe 4x 0,11€ 5,40

Tipp: Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitdten, bestehend aus: Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.




Getranke 5

SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE HEISSGETRANKE
Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)* 0,51 €4,70 Kaffee Crema ¢° €2,90
Schneider Weifde® . . . . . ... v 0,51 €4,90 Espresso® €2,80
Schneider Weif3e leicht® 0,51 €4,90 E d It
Schneider Weif3e alkoholfrei # 0,51 €4,90 spresso doppelt €460
Espresso Macchiato ¢° €290
. C ino ¢ ,
ALKOHOLFREIE GETRANKE appuccino €380
Latte Macchiato ¢° €4,20
Tafelwasser 0,501 €3,90
1,001 €6,50 Heifde Schokolade ¢ €4,20
Labertaler naturell 0,251 €2,90 Tee €3,20
0,751 €6,20 (Darjeeling®, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)
Labertaler classic 0,251 €290 Winzergliihwein vom Weingut Hemer (nur im Winter)................€590
0,751 €6,20
Afri Colat#* 0,331 €4,20 LONG DRINKS
Afri Cola light3® 0,331 €4,20 Aperol Sprizz 0,21 €790
Bluna 1311617 0,331 €4,20 Campari Orange* 0,21 €790
Zitronenlimonade 0,331 €3,60 Gin Tonic 0,21 €790
0,501 €3,90
Havanna Cola *3° 0,21 €790
Almdudler Krauterlimonade 0,351 €4,20
Cola Mix 0,331 €3,80 BITTER & KRAUTER
0,501 €4,20 .
Ramazzotti 4cl €4,50
A . . Averna 4cl €4,50
Schweppes Tonic Water *,Ginger Ale’,Bitter Lemon ™. .. . 0,251 €3,80
Jagermeister 4cl €4,50
NAGLER SAFTE AUS REGENSBURG Kneitinger Krauter 4l €450
Orangensaft 0,21 €3,60 L .
Apfelsaft 021 €360 Z::St, Tflll des Schlachthof-Teams
we ? .
Traubensaft 0,21 €3,60 kom ll; ?n' Melde dich ganz un-
VA (S
Johannisbeernektar 0,21 €3,60 p rtan der Theke.
Maracujanektar 0,21 €3,60 Wir suchen Service-Aushilfen
Alle Sifte & Nektare auch als Schorlen 041 €4,20 und Zlmmerservicekrﬁfte

auf € 520-Basis,
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WEISSWEINE

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuveée ,Elisabeth”
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ™

ROSE

Portugieser Weissherbst, QbA, rosé, halbtrocken

Cuvee ,Leopold“Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND N 0,11 €3,70
0,21 €6,70
0,751 € 28,00

ROTWEIN

Cuvee ,Ludwig” QbA, trocken,
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ¥

PROSECCO & SEKT:

Vino Frizzante Prosecco Polloni DOC, Casara della Delizia, ITALIENN 0,11 € 3,50
[italienischer Schaumwein] 0,751  €25,00

“Leonie” Scheurebe extra dry Sekt "
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND . ... .. .. .01l €4,70
0,751 €32,00

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Catering X _iemhofer

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern méchtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

www.riemhofer-catering.de Riembhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de




— BVayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Koétzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €390

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter
von 7-8 Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation
verwenden zu konnen. Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrenn-
blasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase in unseren Kellergewdlben erhélt diese Bayerische Spezialitit sein
einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brenn-
verfahren“ in unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine dop-
pelte Destillation. Die Lagerung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

Waldbeerentraum 42% vol 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 40% VOL. ... ... 2cl €4,90
BergRirSCRDIANA 42% VO ..o 2cl €4,90
Wahlsche Schnapsbirne 4290 VOl ... 2cl €4,90
Rubinette Apfelbrand 42%vol ... e S 2cl €490
HaSeINUSSZEIST A0%0 VOL ..o 2cl €4,50
WEDELBRAND 4000 VOl 2cl €4,50
...aus dem beliebten Kneitinger Bockbier.

’~‘

L4‘~BL Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL
IE « aus Bad Kétzting im Bayrischen Wald.

Spezialititen Brennerei
Whisky Destillerie

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschénen Farbreflexe von Gold
liber Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen
und ausgewogene Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




: Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr durchgehend

________________________________________________________________________________

mit Frenchdressing"N3516

Backhendlsalat € 14,80

im Frenchdressing, mit Tomate, Gurke, Karotten, Kernen und
panierten & gebackenen Hahnchenteilen A¢1)-3516

Knackige Sommersalate €13,50

mit Schinken- & Kisestreifen, gekochtem Ei & Krauter im Frenchdressing 443516

mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] &/N34.57.8.16

Schweizer Wurstsalat

Wiirziger Bergkase auf Treberbrot , mit gekochtem Ei, Paprika, Zwiebeln

Wiirziger Obatzda

Bayrische Kisespezialitdt mit einer ofenfrischen Breze 48

Traditionelles bayrisches Brotzeitbrettl
Gerduchertes, Obazda, Emmentaler, Kalter Braten, Pfefferbeifder;

Gurke, Zwiebeln; Treberbrot A¢GLL15
Gerostetes Treberbrot vom Dorfbackhaus

mit Kneitiger Biertreber & Natursauerteig,-dazu 3 kleine Topferl

mit Griebenschmalz, Krduterquark & Obatzda 461138

Herzhafte, hausgemachte Tellersulz
mit Gurke & Ei, dazu Kneitinger Treberbrot' vom Dorfbackhaus

AUS DEM SUPPE

e Brotsuppn **"

Aufg‘schmalzen
Rindssuppe.......-,

. A b
s reifen
Kkerl & Gemiisestt eifer . R

suppe mit 0rea™

Kraftige
mit Griefnoc

Toskanische Tomaten

__________________________________________________________

FLEISCHLOS LECKER (vegetarisch)

Hausgemachte Spinatknodel mit Gorgonzolasauce*¢¢" €13,50

Allgauer Kasspotzn €13,90 i

mit wiirzigem Bergkas & Rostzwiebeln®¢¢

Siifdkartoffelpiiree €12,90

gebratener Tofu, Gemiisestreifen, Pesto (vegan)*©¢

BAYRISCHE PASTA

Hausgemachte schwibische Maultaschen
mit knackigen Blattsalaten und geschmelzten Zwiebeln 4¢15

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



— Speischarte 9

11.30- 21.00 Uhr

Bl SStvom v & fomiciin

Bayrischer Antipasti-Teller
Metzgerei BRUNNER

(von Allem a bisserl was)
P Gmmn "ﬂ """"""""""""""""""""""""""" Wourstsalat, Schnitzel Wiener Art, Kartoffel-

salat, Obatzda, Bratwiirstl mit Kraut, kalter

Braten, gebackene Weifswurst, Hindelmaier's

DEFTIG & LECKER Hausmachersenf#¢GLN.3:457811,16

,Schwabenpfanne“ : Kneitinger Bierprobe
i Schweinemedaillons, Schwammerlrahmsauce, Kisspatzle, Speckbohnen®¢6

: . . o Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger
i Zwiebelrostbraten vom bayrischen Weiderind ... .. Bierspezialititen, bestehend aus:

i 6 Wochen im hauseigenen Reifeschrank gereift, deftige Bratkartoffeln, Heller Hans, Edelpils, Dunkel &

selbst gemachte Krauterbutter, knackige Blattsalate &N je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier

Zusatzliche Informationen gibt’s von
unserem Servicepersonal.

"""""" Seldochthof el

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
L X 4 KUCHE

e m———————
Semmme e e ———-—

NEU: Birger:Bur vom Dorfbackhaus:
DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT cilxllI fl[t‘;ocltlli‘]-;l(t)l]l}llmi)tl I\'ljl‘ckiti:);i?‘ Dunkelbier
»Schlachthof-Burger*
Dunkelbier-Bun, Pulled Pork, Tomate, Gurke, Rostzwiebel & Speck #¢&L1H

»Schweizer Burger”
mit 100% Rindfleisch, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauchmajonaise & Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Emmentaler #¢G!.8

SCHNITZELVARIATIONEN

Hihnchenschnitzel ,,Floreptiner All‘{t .................................................................. g
gefiillt mit Paprikafrischkase, paniert & gebacken,

i illter Ki mate
serviert auf Parmesan-Blattspinat & gegrillter Kirschto

¢ i icken
i Art ‘ aus dem SChWQlI‘leI‘UC
,Wiener e

ACGLJH

Schnitzel , '
mit kaltgeriihrten Wildpreiselbeeren

,Miinchner Schnitzel” aus dem Schweinerticken

Ee eIlf & eeI ¢ ettCh beStChEIl 1n dEI BI eZEIlpanade & WY lldI 81€1beel en
Hutsu

“ Schweineriicken ...
,Cordon Bleu“ aus dem cken :
gefiillt mit Kase & Schinken, serviert mit Wildpreiselbeeren

———————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————— mMrLpin

i AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf E @

Ganze frische Forelle aus dem Riucherofen
warm serviert, mit Senf-Dill-Honig-Sauce & knackigen Blattsalaten PA¢16.17

Lachsforellenfilet vom Grill auf Parmesan-Risotto,
mit Blattspinat & Kirschtomate ¢

____________________________________________________________________________________



- Speiseharte ———

Kiichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr

AUS DER WURSTEREI

4 Schweinsbratwﬁrstl vom Gierstorfer Artur
pferl & Handelmaier’s Hausmachersen

aus Pfatter. ..o
fA,H,I,],N,3,8
mit Sauerkraut, Ki

6 Schweinsbratwiirstl vom Gierstorfer Artur aufs::ur
mit Sauerkraut, Kipferl & Handelmaier's Hausmachersen

:: Currywurst vom Gierstorfer Artur aus Pfatter ..o

" mes frites
® it scharfer Sauce (Geheimrezept aus unserer Kiiche) & Pom

3 twurste ...
berpfalzer Bauernbra
P p hochstpersonlich selbst)

fatter oo
J,N,3,8

R Ein Paar hausge
31". 5 “'1-;;. (unbedingt probieren, die maﬂ.t]lm
B = it Sauerkraut & Treberbrot™

BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wihlen

POMMES FRITES MIT KETCHUP®* € 4,50

HAUSGEMACHTE SPATZLE» € 4,50

DEFTIGE BRATKARTOFFELN € 5,00

HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT 3 € 4,50

PORTION KETCHUP 6 € 0,40

PORTION MAYONNAISE»® € 0,40

HANDLMAIER'S HAUSMACHER SENF» €040
DER SUSSE ABSCHLUSS it "
JBieramisw MR g O €6,50 !

................................. € 6,50
im Glas®¢ 2] .
Kai 'hnearrn gebackenwa. . AR .Y .. €9,50
mit Rosin 1’&_ anillerahmeis ©¢ 2 B 1o
it ‘H-
LNy . Otten QWWWM
o '

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12).
Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Reservierungen gerne an reservierung@schlachthof-regensburg.de oder Tel. 0941 463777-0

Suppe

Hauptspeise

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

fir nur

15.
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Kiichenzeiten von 11.30- 21.00 Uhr

Kleines Schnitzel Wiener Art vom Schwein
mit Pommes & Ketchup #¢¢H

mit Pommes & Ketchup #¢16

Steckerleis tagesaktuell an der Theke
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“Warum sitzt
Du auf dem
Hometrainer?”

"I trainier.”
*Ohne zu treten?™
*I fahr bergab.”

m e B e e
— ki e ey e

I glaub, i hob heid
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- Rissenswertes

L] e u u
Wissen wo's hie geit 17 Gehminenzam
EER 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5 —
Offentliche Verkehrsmittel + P —
in unmittelbarer Nahe —
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Maximilansty
Or-Martin-Luther-St.

Frohliche-Tirken-st;,
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35,
St.-Peters-Weg Latsuter s &
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taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr

Sudoku-Ecke Allergene & Zusatzstoffe

| Erlauterungen der Allergene:
A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdniisse,
4 | F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte, I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen,
L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite

([ Qinderjrenndlich |

8 |

1]5]9] 1 1] la

7 3 8

o} 5 /

5 8la Q Erlduterungen der Zusatzstoffe:

I
~
i 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit Schwefeldioxid, 6= mit Schwarzungsmittel,
| 7= mit Phosphat, 8= mit Milcheiweif}, 9= koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= mit
~
I

4 Y| o / 8 3 6

a

Siflungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit
Nitritpokelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
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- Herausgeber: Schlachthof GmbH & Co. KG - Wolfgang Riemhofer
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Hotel Gasthaus Kneitinger‘s Alter Schlachthof - Am Alten Schlachthof 9 -
93055 Regensburg - 0941 463777-0

Bildmaterial: © www.fotolia.de, © Brauerei Kneitinger GmbH & Co.KG
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