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Philosophie im Speisen Wf"f‘:‘ Getranke
Schlachthof Seite 8-11 K gmist S ﬁh Seite 4-7
auf Seite 2 . i !

»SERVUS IM ALTEN
SCHLACHTHOF*

Bereits seit liber 6 Jahren heifdt euch die Familie Riemhofer & sein Team
herzlich willkommen im ,wilden“ Osten der Weltkulturerbe-Stadt
Regensburg. Als leidenschaftliche Gastgeber, gepaart mit bayrischer
Herzlichkeit & einem Gespiir fiir die Wiinsche der Gaste sind wir mit
unseren Mitarbeitern gerne taglich von 11.00 Uhr bis 23.00 Uhr fiir euch
da.

Dabei zaubert die Kiichenmannschaft, um unseren Chef ,WR"“ von
11.30 Uhr bis 21.00 Uhr kreativ, fachlich kompetent & mit langjidhriger
Erfahrung das Beste aus der Region auf die Teller.

Zusammen mit unserem freundlichen, flinken Service, um unsere
Chefin ,JR“, verwohnen wir euch mit den besten Produkten unseres
schonen Bayerns. Angefangen bei den handwerklich einwandfrei
gebrauten Bieren der Stiftungsbrauerei Kneitinger, feine Weine in
Bioqualitat, bis hin zu den edlen Brianden aus dem Bayerwald.

Genief3t euren Aufenthalt im Alten Schlachthof & lasst uns gerne wissen,
was wir noch verbessern kénnen.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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Wissenswertes

Unsere Philosophie: Alles aus der Region

Ein herzliches Willkommen im Alten Schlachthof!

Regionaltypische Zutaten, einzigarti-
ge Gerichte & deren Zubereitungsarten
stehen im Mittelpunkt unserer bay-
risch-gemiitlichen Oase im Osten von
Regensburg.

Alle Grundprodukte aus Kiiche & Keller
sind im UmKkreis von ca. 100 km um den
Alten Schlachthof herum erzeugt, an-
gebaut oder aufgezogen & geschlachtet
worden.

KUFFNER'S

Obst- & Gartenbau Kiiffner

Unser Chefkoch, Wolfgang Riemhofer,
achtet darauf, dass alle Grundproduk-
te der Kiiche ausschliefilich aus Bay-
ern und bestenfalls aus der Oberpfalz
stammen.

Fleisch, Fisch & Gefliigel kommen aus
inhabergefiihrten Betrieben, fiir die
Tierwohl, Tradition, Gesundheitsbe-
wusstsein & Qualitit an oberster Stel-
le stehen.

Mit viel Liebe & Leidenschaft fir diese
Produkte bereiten wir in unserer Kiiche
die Gerichte fiir unsere Giste & Freunde
des Hauses zu.

Auch aus dem Keller gelangen nur Ge-
tranke in die Glaser, die aus unserer
Region stammen. Angefangen bei den
Bieren der Brauerei Kneitinger, die nach
hochsten Standards handwerklich ein-
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wandfrei braut, iber das Mineralwasser,
die Safte bis hin zu den Branden, als Ab-
schluss eines guten Essens, stammt alles
aus der Oberpfalz.

Wir sind stolz darauf, ihnen diese Mar-
ken- & Produktvielfalt aus unserer Re-
gion anbieten zu kdnnen und freuen uns,
sie hier im Alten Schlachthof bewirten zu
dtrfen.

Ihre Wirtsfamilie Riemhofer & sein Team

www.brunerhof-richt.de
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Eine kurge Chronik
sum Travitionshans

Sofie Kneitinger

Brauerei Kneitinger -
Braukultur fiir einen guten Zweck

Auf iiber 400 Jahre Brauereihandwerk
kann man in der Regensburger Kreuzgas-
se zuriickblicken und seit jeher stand die
Qualitdt der Bierspezialititen an erster
Stelle. Nach zahlreichen Eigentiimerwech-
seln ging im Jahre 1861 die Brauerei ge-
meinsam mit dem damals schon bestehen-
den Sommerkeller am Galgenberg (dem
jetzigen Kneitinger Keller) durch Heirat in
den Besitz von Johann Kneitinger I tiber.

Der gelernte Braumeister entwickelte als
Erster mit groffem Erfolg unser Bockbier.
Nach seinem Tod verfeinerte sein Sohn
Johann Kneitinger II die Bierrezepte noch
weiter und gewann damit hochste Preise
bei internationalen Ausstellungen. Er er-

offnete auch die heute als ,Mutterhaus”
bekannte Gaststatte am Arnulfsplatz.

Anschlieend fiihrte in dritter Generati-
on Johann Kneitinger III gemeinsam mit
seiner Frau Sofie das Traditionsunter-
nehmen fort. 1975 verstarb Johann Kne-
itinger III, seine Alleinerbin wurde Sofie
Kneitinger.

Nachdem die Ehe kinderlos geblieben
war, entschloss sich Sofie Kneitinger,
ihr Vermogen nach ihrem Tod auf eine
gemeinniitzige Stiftung zu ibertra-
gen. Sie griindete im Jahre 1985 die
,Hans und Sofie Kneitinger-Stiftung".
Sofie Kneitinger verstarb 1991 und
seitdem ist die Hans & Sofie Knei-

tinger Stiftung Inhaberin und Betreiberin
der Brauerei Kneitinger.

Kneitinger unterstiitzt als Stiftungsbraue-
reisoziale Einrichtungen der Alten- und Ju-

Koche

Hotelfachleute
Restaurantfachleute

gendhilfe in Regensburg (wie das Kinder-
heim ,St. Leonhard” und das Altenheim
,Biirgerheim Kumpfmiihl“); das bedeutet:
» Jede Maf fiir einen guten Zweck. «

deiern voer Taquugen

Von 20 bis 80 Personen bieten wir Raum
fiir ein gemiitliches Miteinander oder ein rauschendes Fest.

Ob in der Johann-Stub‘n (bis 36 Personen), im Sofie-Stiiberl (bis 35 Personen) oder
in beiden zusammen (bis 70 Personen) - bei uns kdnnen Sie feiern und/oder tagen bis in die Puppen.

Unsere Mitarbeiter stehen mit Rat und Tat zur Seite.

HOTEL GASTHAUS
KNEITINGER

WWW.HOTEL-SCHLACHTHOF-REGENSBURG.DE



KNEITINGER BIERE VOM FASS

Getranke

Kneitinger Edel Pils* 031 €4,20
0,51 €490
1,01 €8,80

NEU: Regensburger Kopfel im kiihlen Steinkrug 0,831 € 8,20
Beer makes

me Hopyy...

Kneitinger Export Dunkel” 0,31

0,51
1,01
NEU: Regensburger Kopfel im kiihlen Steinkrug 0,83 1

Wer kein Bier hat,
hat nichts ju trinken.

Kneitinger Sommerbier 1861 0,31 €4,20
(von Mai bis September) 0,51 €490
1,01 €8,80

NEU: Regensburger Kopfel im kiihlen Steinkrug 0,831 € 8,20

Gemiitlichheit wird da gefunden wo

Kneitinger Bock 0,31 €420
(von Oktober bis April) 0,51 €5,20
1,01 €9,10

NEU: Regensburger Kopfel im kiihlen Steinkrug 0,831 € 8,50

Miit des Vieres Hochgenuss,
wachst des BVanches Ravius,

Kneitingers Heller Hans* 0,31
0,51
1,01
NEU: Regensburger Kopfel im kiihlen Steinkrug 0,831

Man darf die Hopjnung
niemals anjgeben!

AUSGEZEICHNETE
BIERKULTUR

DER BIERPREIS BLEIBT
AUF EINEM STABILEN
HOHEN NIVEAU!

Lichtgelbe Pilsener Farbe von 6 EBC-Einheiten, sehr angenehmer
hopfenbetonter Geruch durch feinsten Hallertauer Aromahopfen, ideal
abgerundet, schlank im Trunk trotz fiir ein Pilsener hoher Stammwdirze
von 12,8%, feinperlige Kohlendioxidentwicklung, dadurch sehr feine
Rezenz, lang anhaftender Schaum, sehr stabil, 5,2 Vol% Alkohol

FAZIT: Regt zum Weitertrinken an!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,2 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Dunkle Bernsteinfarbe mit 55 EBC Farbeinheiten, angenehm malz-
aromatischer, leicht hopfenaromatischer Geruch, vollmundiger, malziger
Geschmack, Stammwiirze 12,8% entsprechend einem Alkoholgehalt von
5,5 Vol%, leichte Hopfennote durch feinsten Aromahopfen aus der Haller-
tau, 18 EBC, sahnig-cremige Schaumentwicklung

FAZIT: Ein typisches bayerisches
Dunkel meisterlicher Brauart!

Stammwiirze 12,8% Alkoholgehalt 5,5 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Malzfarbenes Bier ,heller Bernstein®, leichte, angenehme malzaromatische
Geruchsnote. Etwas leichter, sommerlicher Geschmack, Hopfenaroma halt
sich im Hintergrund. Im Vergleich zu der restlichen Kneitinger Produkt-
palette etwas leichter im Trunk, durch verminderten Stammwdiirzegehalt
von 12,2 % und daraus resultierenden Alkoholgehalt von 4,9 %

FAZIT: Ein hervorragender sommerlicher Begleiter!

Stammwiirze 12,2 % Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Voll dem Typ entsprechende schwarzbraune Farbtiefe mit 80 EBC

aus ausgewahltem Wiener-Malz bayerischen Ursprungs, fruchtig aro-
matischer malziger Geruch mit leichter Hopfenblume, im Trunk o6lig,
angenehme Hopfenbittere mit 21 EBC, ausgepragtes Malzaroma durch
hohen Stammwiirzeanteil von 16,9%, im Nachtrunk harmonisch aus-
klingend, samtiger Eindruck, Alkoholgehalt 6,8 Vol%, feinporig-sahni-
ger Schaum

FAZIT: Hier schnalzt der Kenner mit der Zunge!

Stammwiirze 16,9% Alkoholgehalt 6,8 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Der Neuzugang in der Kneitinger Familie!
Kneitinger Hell

Blumige Erscheinung, strohgelbe Farbe, leicht malzaromatisch, rund im
Trunk, Nuancen von Honigmelone und Erdbeere ...

FAZIT: Sommerlicher Biergenuss!

Stammwiirze 11,6% Alkoholgehalt 4,9 Vol%
Inhaltsstoffe: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen

Probier- Kneitinger Bierprobe

4x 0,11€ 5,60

Tipp: Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger Bierspezialitdten, bestehend aus: Heller Hans, Edelpils, Dunkel & je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier

Zusatzliche Informationen gibt’s von unserem Servicepersonal.

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getrdnke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



SONSTIGE BIERE AUS DER FLASCHE

Kneitinger Alkoholfrei (Flasche)” 0,51 €490
Schneider Weifie * 0,51 €5,20
Schneider Weifde leicht* 0,51 €5,20
Schneider Weifde alkoholfrei # 0,51 €5,20
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Tafelwasser 0,501 €390
1,001 €6,50
Labertaler naturell 0,251 €2,90
0,751 €6,50
Labertaler classic 0,251 €290
0,751 €6,50
Afri Cola'*® 0,331 €4,40
Afri Cola light3® 0,331 €4,40
Bluna 13121617 0,331 €4,40
Zitronenlimonade 0,331 €3,80
0,501 €4,20
Almdudler Krauterlimonade 0,351 €4,20
Cola Mix 0,331 €3,80
0,501 €4,20
Schweppes Tonic Water *,Ginger Ale’,Bitter Lemon ™. .. . 0,251 €3,90
NAGLER SAFTE AUS REGENSBURG
Apfelsaft 0,21 €3,70
Traubensaft 0,21 €3,70
Johannisbeernektar 0,21 €3,70
Maracujanektar 0,21 €3,70
Alle Sifte & Nektare auch als Schorlen 0,41 €4,20

BIERSCHAUTAFEL

Malz-Slla Maizchplanne

Liutarbattich L

Getranke 5

HEISSGETRANKE

Kaffee Crema ¢ €3,00
Espresso® €290
Espresso doppelt® €4,70
Espresso Macchiato ¢° €3,00
Cappuccino ¢ €3,90
Latte Macchiato ¢° €4,50
Heifde Schokolade ¢ €4,40
Tee €3,20
(Darjeeling®, Griin, Minze, Friichte, Kamille, Rooibos, Krauter)

Winzergliihwein vom Weingut Hemer (nur im Winter) ... €590
LONG DRINKS

Aperol Sprizz v 0,21 €840
Campari Orange* 0,21 €840
Gin Tonic ™ 0,21 €840
Havanna Cola *° 0,21 €840
BITTER & KRAUTER

Ramazzotti 4cl €4,60
Averna 4cl €4,60
Jagermeister 4cl €4,60
Kneitinger Krauter 4cl €460

Lust, Teil des Schlachth
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WEISSWEINE

Griiner Silvaner, QbA, trocken Cuveée ,Elisabeth”
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND M

ROSE

Portugieser Weissherbst, QbA, rosé, halbtrocken

Cuvee ,Leopold“Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND N 0,11 €3,70
0,21 €6,70
0,751 € 28,00

ROTWEIN

Cuvee ,Ludwig” QbA, trocken,
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND ¥

PROSECCO & SEKT:

Vino Frizzante Prosecco Polloni DOC, Casara della Delizia, ITALIEN"N 0,11 €3,90
[italienischer Schaumwein] 0,751 €28,00

“Leonie” Scheurebe extra dry Sekt "
Weingut Hemer, Worms-Abenheim, DEUTSCHLAND 0,11 €4,70

0,751 €32,00

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erldauterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlduterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Shr wollt feiern?

Wendet euch einfach an unser Veranstaltungsmanagement.

Catering X _iemhofer

Wir kommen auch gerne zu euch, falls ihr in anderen Raumen oder zu Hause feiern méchtet.
Gerne unterstiitzen wir euch mit mehr als 20 jahriger Catering- & Gastroerfahrung.

www.riemhofer-catering.de Riembhofer Catering GmbH & Co. KG - Tel. 0151 64959020 - riemhofer-catering@t-online.de




— BVayern-Brand

BAYRISCHE SPEZIALITATEN:

SPEZIALITATEN BRENNEREI LIEBL
Aus Bad Koétzting im Bayrischen Wald

Bayerwald Barwurz 40% vol 2cl €390

Original Liebl's Barwurz wird ausschliefilich aus frischen Barwurz-Wurzeln destilliert. Erst mit einem Alter
von 7-8 Jahren stecken in den Wurzeln der Barwurz die Wiirze und Aromatik, um diese fiir die Destillation
verwenden zu konnen. Durch eine langsame und schonende Destillation auf unseren kleinen Kupferbrenn-
blasen und eine 2- 3-jahrige Reifephase in unseren Kellergewdlben erhilt diese Bayerische Spezialitit sein
einzigartiges Aroma und seine milde Reife.

Bavarian Rum 40% vol 2cl €750

Nach traditioneller und klassischer Methode destillieren wir unseren Rum im sogenannten , Pot Still-Brenn-
verfahren“ in unseren kleinen Kupferbrennkesseln besonders langsam und aromaschonend durch eine dop-
pelte Destillation. Die Lagerung erfolgt fiir mehrere Jahre auf hochwertigen Cognac- und Portfassern.

Limitierte Auflage von: 952 x 0,7 Liter - Flaschen!

EDLE BRANDE & GEISTER:

Waldbeerentraum 42% vol 2cl €4,50
Obstbrand aus Apfel & Birne 40% vol . 2cl €490
Bergkirschbrand 42%vol ... . . 2cl €490
Wahlsche Schnapsbirne 42% vol ..2cl €490
Rubinette APSEIDTaAnd 4290 VOl ...t 2cl €490
Haselnussgeist 4000 VOl 2cl €4,50
»EDELBRAND" 40% vol 2cl €4,50
...aus dem beliebten Kneitinger Bockbier.

’~’

L‘Jy BL Der Kneitinger ,Edelbrand” wird gebrannt in der BRENNEREI LIEBL
IE « aus Bad Kétzting im Bayrischen Wald.

Spezialititen Brennerei
Whisky Destillerie

HOLZFASS- & ZIGARRENBRANDE

Durch die Holzfasslagerung bekommen unsere Destillate nicht nur die wunderschénen Farbreflexe von Gold
iiber Bernstein bis zu Mahagoni, sondern auch ihren besonders weichen Korper, leicht vanillige Strukturen
und ausgewogene Persistenz.

Williamsbirne Holzfass 42% vol 2cl €6,50

Bockbier Zigarrenbrand 44% vol 2cl €750

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

EIN GUTSCHEIN
GEHT IMMER!

Verschenken sie ein Stiick regionale Ziinftigkeit
mit einem unserer Gutscheine.

Unsere Mitarbeiter helfen ihnen gerne weiter.




: Speiseharte

Kiichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr durchgehend

_____________________________________________________________________________________

GRUNZEUGS - FRISCH & G’SUND & SO

mit Frenchdressing"N.3516

Backhendlsalat € 14,80-.

im Frenchdressing, mit Tomate, Gurke, Karotten, Kernen und
panierten & gebackenen Hihnchenteilen A¢1)-3516

Regensburger Wurstsalat €12,50

mit Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer] ¢):N-34578.16

Schweizer Wurstsalat €13,50
mit Kisestreifen, Essiggurken, Zwiebeln & Kipfer]6):N.3457811.16 :

Rote Beete CarpacCio. ... € 14,50
mit gebackenem Ziegenkise, Walniissen und Pinienkernen #¢1¢
Knackiger Wintersalat ... . .. . €15,50
\ mit Kernol & Frenchdressing, Kiirbiskernen, marinierter Kiirbis & K
.. hausgeriuchertes Forellenfilet mit Dill-Senf-Honig-Dip 4-¢>4).3.5.16 S~

Kasebrot. .
Wurmger Bergkase auf Treberbrot mit gekochtem Ei, Paprlka, Zwiebeln oS »2iess

Wiirziger Obazda..
Bayrlsche Kasespe ialite

Tradltlonell'és
Gerauchertes; Obazda, mmentaler,_kalter Braten, Pfefferbeifder,

Gurke, Zwiebeln, T_reberI)IrQ.'t ALGLILS

Gerostetes Treberbrot vom Dorfbackhaus..
mit Kneitiger Biertreber & Natursauerteig, dazu 3 kleine Topfer

mit Griebenschmalz, Krauterquark & Obatzda 461138

Aufg‘schmalzene
Kraftige RindssupP®

ifen ™
mit Grief&nockerl & Gemiisestre

Kurblscremesupp t
aus Hokkaido- _Kiirbis m1

FLEISCHLOS LECKER (vegetarisch)

Hausgemachte Spinatknoédel mit Gorgonzolasauce*<¢" €13,50

Allgduer Kasspotzn €13,90

mit wiirzigem Bergkas & RostzwiebelnAt¢
Siifdkartoffelpiiree €12,90

gebratener Tofu, Gemiisestreifen, Pesto (vegan)A<¢
Steinpilze in Rahm €16,50

mit hausgemachten Semmelknddel & Petersilie #¢¢

BAYRISCHE PASTA bt Secblocltiof

o —————————

Hausgemachte schwibische Maultaschen
mit knackigen Blattsalaten und geschmelzten Zwiebeln #¢115

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungen und Erlduterungen der Zusatzstoffe und Allergene unserer Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12). Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



— Speischarte 9

11.30- 21.00 Uhr

dnf Sicers BT Camie
fing B fitr Shenieber

e Metzgerei BRUNNER
“ DEFTIG & LECKER Glm Bayrischer Antipasti-Teller
« (von Allem a bisserl was)
»Schwabenpfanne® o P Wurstsalat, Schnitzel Wiener Art. Kartoffel-
Schweinemedaillons, Schwammerlrahmsauce, Kasspatzle, Speckbohnen A¢¢1 ; :
salat, Obazda, Bratwiirstl mit Kraut, kalter
Gebackene Kalbsleber Braten, gebackene Weifwurst, Hindelmaier‘s
mit Réstzwiebeln, Apfel, Jus & Kartoffelpiiree #“®8 . €22,50 HausmachersenfA¢GLIN 345781116
»Kneitinger‘s Bierbrauersteak” . . . €18,50

: : _ ; ; Kneitinger Bierprobe
Eingelegter Schweinenacken vom Grill, Dunkelbiersauce, Speck, Zwiebel,

Gurke, Krauterbutter, Bratkarffeln, knackige Blattsalate "N
Zwiebelrostbraten vom bayrischen Weiderind ... € 28,50
6 Wochen im hauseigenen Reifeschrank gereift, deftige Bratkartoffeln,

selbst gemachte Krauterbutter, knackige Blattsalate &N

Geschmorte Rinderbackerl

in Rotweinsauce, Speck-Rosenkohl & Semmelknédel #¢618 € 24,50

. €5,60

Unbegleitete Bierprobe der Kneitinger
Bierspezialitdten, bestehend aus:

Heller Hans, Edelpils, Dunkel &

je nach Saison: Bockbier oder Sommerbier
Zusatzliche Informationen gibt’s von
unserem Servicepersonal.

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
L X 4 KUCHE

DER BURGER-MEISTER EMPFIEHLT
»Schlachthof-Burger*.

Dunkelbier-Bun, Pulled Pork, Tomate,

SoCWelZeF BUNERT: — ——— — oo sh s R Ao e dies, 3
mit 100% Rindfleisch, Tomate, Gurke, hausgemachte Rauch
mit geschmolzenem Emmentaler #6138

_________________

SCHNITZELVARIATIONEN

Hihnchenschnitzel ,,Floreptiner All'(t s~
gefiillt mit Paprikafrischkése, paniert & gebacken,

mesan-Blattspinat & gegrillter Kirschtomate

serviert auf Par

:' Schnitzel ,Wiener Art" aus dem Schweinerticken, . .. :

: A,C,GH
mit kaltgertihrten Wildpreiselbeeren
Miinchner Schnitzel” aus dem SChweinericKen. ... £ S

: ich bestrichen, in der Brezenpana

mit siiRem Senf & Meerrett

“ 1 SchweineriiCKen. ...
,Cordon Bleu“ aus de

gefiillt mit Kase & Schinken, serviert mit Wildpreiselbeeren ==

_________________

FISCHHOF

MITLZER

____________________________________________________________________________________

AUS BAYRISCHEN GEWASSERN vom Mulzerhof aus Schwandorf

Karpfenfilet gebacken ...
Zitrone, Sauce Remoulade, hausgemachter Kartoffelsalat #¢PG1816

Forelle ,Mullerin Art"
mit Petersilienkartoffeln, Zitronenbutter & Blattsalat #¢D>.G1816

Alle Fische exKl. nur aus Schwandorf, wochtlich frische Lieferung!

____________________________________________________________________________________




- Speiseharte ———

Kichenzeiten von 11.30 - 21.00 Uhr

AUS DER WURSTEREI

4 Schweinsbratwiirstl vom Gierstorfer Artur a
& Handelmaier's Hausmachersen

us Pfatter. ..o
fA,H,I,],N,3,8

mit Sauerkraut, Kipferl

6 Schweinsbratwii sie
mit Sauerkraut, Kipferl & Hiandelmaier

rstl vom Gierstorfer Arturaus PfatNt3e;' ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
s Hausmachersenf #*!%
| -

% Currywurst vom Gierstorfe
charfer Sauce (Geheimrezep

r Artur aus Pfatter ..o
t aus unserer Kiiche) & Pommes frites

ADratWillrSte ..

L mit s

Ein Paar hausgemachte wil

ten Tomaten und
> mi Herbsttrompeten, getrockne
i T eisc gion, auf Chili-Rahmkraut & Treberbro

5 fei Wildfleisch aus der Re
A Outter Sedlocdthof

H,J,L
£ AG J

BEILAGEN bitte zu Burgern & Schnitzel extra wahlen

POMMES FRITES MIT KETCHUP . €4,70
HAUSGEMACHTE SPATZLE ¢ ... .. ... . . .. €4,70
DEFTIGE BRATKARTOFFELN . . . . . . . €5,20
HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT 3 - €470
PORTION KETCHUP ™ o € 0,50
PORTION MAYONNAISE ' oo € 0,50
HANDLMAIER'S HAUSMACHER SENF v € 0,50
DER SUSSE ABSCHLUSS )

JBieramisuf@iin. LW e RN o €6,50
Hausgemachtes Tiramisu mit Kneitinger Dunkel verfeinert

Mousse au chocolat. .. .
im Glas®¢

Kaiserschmarrn gebacken .. ...
mit Rosifen & Vanillerahmeis 0.y "m e
= i . % L ¥

Gebackene Herzelinos

(Kartoffelpuffer in Zimt & Zucker gewalzt) mit Schokoeis & Apfelmus A¢#
Zusammen mit der Firma Burgis (Knddelliebe) und Knedlrund kreieren wir dieses
besondere Dessert. Ein Teil des Verkaufspreises geht zugunsten der

Rengschburger Herzen e.V.
knedlrund
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Hauptspeise

Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Speisen und Getranke (Erlauterung auf Seite 12).

Pils 0,31 o.
Soft-Drink

fir nur

16.




—— Kinocrkarte

Kiichenzeiten von 11.30- 21.00 Uhr

11

Pommes & Ketchup
Spatzle & Sofde
Knodel & Sofde

Kleines Schnitzel Wiener Art vom Schwein
mit Pommes & Ketchup #¢¢H

Chicken Nuggets aus der Putenbrust
mit Pommes & Ketchup #¢1¢

Steckerleis tagesaktuell an der Theke

Aol }—'_—Iﬂ_'_ '_I

-

e i

Sln

- |

Lacha huift am besten

,Kannst du mia an verniinftigen Grund
sogn, wieso du morgens um 3 Uhr hoam
kimmst?“

,Der Wirt woit ins Bett!"

,Gott sei dank muss i ned mei Essn jagn...
..Iwiassad gard ned wo de Kasspatzn
lebn.”

Wenn's bayrisch Bier regnet und
Bratwiirstl schneit,

dann bitt"mer den Herrgott
daf3’s immer so bleibt.

Mei Oma sagt imma:
,Du derfst ois essn,
oba ned ois wissn.”
Jetzad bin i fett

und woas ned warum.

»Ja meil”

- Die bayrische Antwort auf einen
Nuklearkrieg, die Apokalypse oder
kein Brot mehr im Haus.

Wenn a Frau sogt: ,Schee fia di!"
Dann i des boid ois fia di.
AufSer schee.

Die einzigen Panikkdufe in meinem Leben
hab ich getdtigt, als der Wirt sagte:
»Letzte Runde!”

Mein Didt-Tipp:

Wenn du denkst, du bist hungrig,

trink erstmal ein Bier.

Vielleicht warst du einfach nur durstig.

Statt Sorgen,
mach ich lieber Brotzeit.

Mi ko nix vo da Oarbat abhoitn...
...ui, schau!
A Hoibe Bier!

Wer Liebe fiirs scheenste G’ fui hoit,
der war no nia nach 6 MafS biesin.

Falls i irgendwann im Biergarten mit an
Glasl Wossa sitz, dann bin i entfiihrt woan
und mecht eich a Zeichen gem.

Gestern hob i ma gsogt:
,Sepp, heid trinkst amoi nix.’
Zum Gliick hoaf3 i ned Sepp!

Matiirlich wird einem nach
zuviel Bier schlecht.

Oba hamma mal ehrlich.
Nach 5 Litern Kaba rethert &

im Grunde jeder.

Wenn ma tot is,
is des fia oan
selber ned schlimm,

weil manja rotist.

Schlimm ist es aber
fia deandan.

Genauso is es iibrigens
wennma bled is.

Hinter jedem Laib Brot
steckt auch die tragische
Geschichte von Getreide,

dass es nicht geschafft hat,
in Bier verarbeitet
zu werden.

gl TSI

Iwaarad gerna
Semmeknedl.

An ganzn Dog im
warmen Wasser
rumflacka, und koana
grantld, wenn i
z'dick werd.

mrinkrrichlin b ale e




- Rissenswertes

L] ' n n
Wissen wo's hie geit
EEE 17 Gehminuten zum
Haus der Bayerischen Geschichte
23 Gehminuten zur Steinernen Briicke

20 Gehminuten zum Dom

Marinaforum direkt gegeniiber

5o —
Offentliche Verkehrsmittel + I —
in unmittelbarer Nahe —

(%arkvliitae am @augj

Thundorferstr.

= %
. i ~JIn= I [ Barrievejrei |

Untere Bachgasse
Wahlenstrae
Tandlergass

&
Plaengas;
N
238

0010 Bachgass,

Kenigss,

Maximilansty
Dr-Martin-Luther-Str

Frohliche-Tirken-st;,

Weme,m urgs,

St.-Peters-Weg T

taglich geoffnet von 11.00-23.00 Uhr
Sudoku-Ecke Allergene & Zusatzstoffe

([ Qinderjreundlich |

Ll s " 1 1 71 1 1 71 1 1 1 Erlauterungen der Allergene:
=1 [ | =1 1 | 1= A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdniisse,
7 3 [ Tal Tol [ Tsl | F= Sojabohnen, G= Milch, H= Schalenfriichte, I= Sellerie, J= Senf, K= Sesamsamen,
| ‘ ‘ | 1 ‘ ‘ | ‘ a ‘ | L= Lupinen, M= Weichtiere, N= Schwefeldioxid & Sulfite
13020 190 [Y[*] | | Erlauterungen der Zusatzstoffe:
5 4 o — T T oo 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoffen, 3= mit Antioxidationsmittel,
Loy 4oy v v 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit Schwefeldioxid, 6= mit Schwarzungsmittel,
4 9|6 7| | | |s|7z] |2| |s6|9| 7=mitPhosphat, 8= mit MilcheiweiR, 9= koffeinhaltig, 10= chininhaltig, 11= mit
a 1 | ‘ 1 ‘ | ‘ ‘ 6 | ‘ ‘ | Sifungsmittel, 12= mit Phenylalaninquelle, 13= gewachst, 14= mit Taurin, 15= mit
11 [ [ [ [ | | Nitritpokelsalz, 16= mit Sdurungsmittel, 17= mit Stabilisatoren
9 2 - — -
= ¢ (= J=-7 | |
3 6|58 s [ 1 Tz20 1T 1 Tsl Impressum
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Bring’ uns deine Verpackung und wir

KEIN BOCK i eensio nach deinen Wnschen. gy
AUF KOCHEN? &

HOTEL GASTHAUS KNEITINGER

Wir bieten dir jetzt i —
M &y S C/%/( WC/%;T M falls du mal n] o auch Pfandgeschlr r,“

ichts Eigenes dabej hast.




